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Cagrili Bildiri

BAHCE URUNLERINDE SOGUKTA MUHAFAZA VE ULKE EKONOMISi
ACISINDAN ONEMi
Mustafa ERKAN
Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bah¢e Bitkileri Boliimii Antalya

Sorumlu Yazar E-posta: erkan@akdeniz.edu.tr

Ozet

Tiirkiye, uygun ekolojik kosullar1 sayesinde ¢cok sayida bahge iiriiniin ana vatani1 konumundadir.
Ulkemiz 31,2 milyon ton sebze ve 23,6 milyon ton da meyve iiretimiyle diinyanin sebze
iiretiminde dordiincii, meyve iiretiminde ise altinci iilkesidir. Mevcut tarim arazilerimiz ve
isglicli kapasitemiz dikkate alindiginda gelecekte de tarimsal {iretimde bu potansiyelini
stirdiirecegi 6n goriilmektedir. Giiniimiizde kuraklik, global 1sinma, kente gé¢ ve ani iklim
degisikleri tarimsal iiretimi olumsuz etkilemektedir. Bu nedenle niifus artis1 da diistiniildiigiinde
gelecekte yetersiz beslenme ve gidaya erisim gibi sorunlarin ortaya ¢ikacagi kaginilmazdir.
Yogun girdi, is giicii ve dogal kaynak kullanimi ile iretilen ve gelecekte artan talebi de
karsilamak i¢in bahge iirlinlerinin en az kayipla tiiketiciye ulastirilmasi gereklidir. Ancak, bahge
iiriinlerinin bilyiik ¢ogunlugunda hasat sezonu yilm belirli aylar1 ile sinirh kalmaktadir. Uretilen
iirlinlerin hepsinin ayni anda tiiketilmesi ya da gida sektoriinde islenmesi miimkiin degildir. Bu
durum belirli donemlerde arz fazlasi, fiyat dalgalanmasi, miktar ve kalite kayiplar1 gibi ¢ok
sayida sorunu da beraberinde getirmektedir. Meyve ve sebzelerde hasattan sonra meydana gelen
kayip orani tiirlere, yetistirme kosullarina, hasat 6ncesi ve hasat sonrasi faktorlere bagl olarak
iilkelere gore degigmekle birlikte % 25-40 arasindadir. Bu kayiplarin azaltilmasi diinyada ¢ok
sayida insanin aclik sorununa ¢oziim olabilecektir. Bahge iirlinlerinde uygun olmayan
kosullarda miktar kaybi yaninda meyvenin fonksiyonel besin degerlerinde meydana gelen
kayiplar da beslenme agisindan olduk¢a onemlidir. Soguk zincirin devamlilig1 ve depolama
bahge tiriinlerinde kayiplarin azaltilmasi ve kalitenin korunmasi agisindan kritik 6neme sahiptir.
Diger gida iiriinlerinde oldugu gibi tarimsal iirlinlerin de yil boyu istenilen kalite, miktar ve
zamanda tiiketiciye ulastirilmasi ancak depolama, lojistik ve tedarik zincirinin dogru
yonetimine baglidir. Bu ¢alismada, sogukta muhafazanin iilkemizdeki ve diinyadaki durumu,
bahge triinlerinde kayiplarin azaltilmasi ve kalitenin korunumu tiizerine etkileri incelenmistir.
Ayrica sogukta muhafazanm iilke ekonomisi agisindan dnemi agiklanmistir.

Anahtar Kelimeler: depolama, tarimsal liretim, gida giivenligi, kalite, hasat sonras1 kayiplar
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SOGUKTA MUHAFAZA SURESINCE HUNNAP MEYVESININ BiYOAKTIF
BILESIKLERI UZERINE Aloe vera VE MAP UYGULAMALARININ ETKISI *
Ali ISLAM, Raziye ACIKALIN, Burhan OZTURK
Ordu Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Boliimii Altmordu-Ordu
Sorumlu Yazar E-posta: islamali@hotmail.com

Ozet

Arastirmada, sogukta muhafaza siiresince hiinnap meyvelerinin (Ziziphus jujuba) C vitamini,
toplam fenolik bilesikler, toplam flavonoid ve antioksidan aktivitesi (DPPH ve FRAP) iizerine
hasat sonrast Aloe vera jeli ve modifiye atmosfer paketleme (MAP) uygulamalari ile
kambinasyonun etkileri incelenmistir. Calisma kontrol, Aloe vera jel, MAP ve MAP+Aloe vera
jel olmak tizere 4 farkli uygulamadan olusturulmustur. Aloe vera jeli % 30 v/v konsantrasyonda,
2-3 s batirilma seklinde uygulanmistir. Daha sonra tiim meyveler, 0 °C ve %90+5 oransal nem
kosullarinda 35 giin siire ile muhafaza edilmis ve haftalik olarak Slgiimler yiiriitiilmiistiir.
Sogukta muhafaza siiresince tiim biyoaktif bilesiklerde azalislar meydana gelmistir. Sogukta
muhafazanin tiim 6lgtim dénemlerinde Aloe vera ve MAP ile muamele olmus meyvelerdeki C
vitamini kaybi, kontrole kiyasla 6nemli derecede daha diisiik olmustur. Hasat doneminde
Vitamin C 345.7 mg 100/g iken bu deger kontrolde 157,0’a ve MAP uygulamasinda 1247,0 mg
100/g  digmiistiir. C vitamini igerigi bakimindan muhafazanin son Olglimiinde, tiim
uygulamalar 6nemli derecede birbirinden farkli bulunmus ve en yiiksek icerik MAP
uygulamasinda dl¢tilmistiir. Yine muhafazanin son 6lgiim doneminde, Aloe vera ve MAP ile
muamele olmus meyvelerden, kontrole kiyasla 6nemli derecede daha yiiksek toplam fenolik
bilesikler ve antioksidan aktivitesi belirlenmistir. Muhafazanin sonunda FRP degeri Aloe
vera+MAP uygulamasinda 2,70 mmol TE 100/g; DPPH 4,79 mmol TE 100/g olarak
Olciilmiistiir. Genel olarak uygulamalarin toplam flavonoid igeriklerinin kontrolden farksiz
oldugu goriilmiistiir. Sonug olarak, MAP ve Aloe vera jel uygulamalarmin hiinnap meyvesinin
biyoaktif bilesiklerindeki kayb1 geciktirme iizerine 6nemli katkilar sunabilecegi ifade edilebilir

Anahtar kelimeler: C vitamini, DPPH, fenolik bilesikler, Ziziphus jujuba.

* Bu ¢alisma Ordu Universitesi Bilimsel Arastirma Projeleri Koordinasyon Birimi tarafindan
TF-1530 nolu proje ile desteklenmistir.
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HASAT SONRASI BAZI UYGULAMALARIN HUNNAP GENOTIPLI
MEYVELERIN MUHAFAZASI UZERINE ETKISI *
Fekiye ARIKAYA, Neslihan EKINCI
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Boliimii Canakkale
Sorumlu Yazar E-posta: fekiyearikaya@gmail.com

Ozet

Hinnap Genotipli meyveler iizerinde yapilan bu arastrmada, hasat sonrasit metil salisilat
(MeSA) ve modifiye atmosferde paketleme (MAP) uygulamalari yapilarak, meyvelerin hasat
sonrast muhafazasi ilizerine etkileri arastirilmistir. Bu amagla, aga¢ olum doneminde hasadi
gerceklesen meyveler, farkli dozlarda ( 0 (kontrol), 0, 5, 1, 2 mM ) metil salisilat (MeSA) iceren
cozeltilere 10 dk siire ile daldirilmistir. Daldirma isleminden sonra fazla suyun uzaklastiriimasi
icin meyveler, 30 dk oda kosullarinda bekletilmistir. Kuruyan hiinnaplar, modifiye atmosfer
posetlerine (MAP) yerlestirilerek 0°C’de, %90+5 oransal nem kosullarinda 60. giin siire ile
muhafaza edilmistir. Meyvelerde, baslangigta ve muhafaza siiresince 15 giinliik periyotlar ile
(15-30-45-60) agirlik kaybi, meyve kabuk rengi (L*, a*, b*), meyve eti sertligi (N), suda
¢oziinebilir kuru madde miktar1 (SCKM), titre edilebilir asitlik (% malik asit), toplam fenolik
bilesik miktar1 (GAE mg/100g) gibi kalite parametreleri incelenmistir. Arastirmanin
sonucunda, zengin fitokimyasal ve besin kaynagi olan hiinnap meyvelerinde MAP
uygulamalarinin, agirlik kaybini azalmada etkili oldugu, MeSA uygulamalarinin SCKM, TEA,
toplam fenolik bilesik miktar1 ve meyve eti sertligini koruyarak, depolama siiresini uzattigi
belirlenmistir. Ancak MeSA ve MAP uygulamalar1 birlikte yapildiginda 60. giinliik depolama
periyodunda daha basarili sonug verdigi saptanmaistir.

Anahtar Kelimeler: hiinnap, Ziziphus jujuba Mill., metil salisilat, sogukta muhafaza, modifiye
atmosfer paketleme

*Bu calisma, Canakkale Onsekiz Mart Universitesi, Fen Bilimleri Enstitiisii, Bahce Bitkileri
Anabilim Dali yiiksek lisans tezinin bir béliimiidiir.
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DERIM SONRASI FARKLI KEKiK VE LAVANTA YAGI DOZLARININ ‘PINK
LADY’ ELMA CESIDININ KALITE KORUNUMU UZERINE ETKILERI
Elif GUNER, Yasemin EVRENOSOGLU, Kerem MERTOGLU
Eskisehir Osmangazi Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii, Eskisehir

Sorumlu Yazar E-posta: fluteg2@gmail.com

Ozet

Elma, zengin ¢esit yelpazesi, tat, aroma ve listiin besin bilesimi sebepleriyle sevilerek tiiketilen,
pazarda tiim yil boyunca talep edilen bir meyve tiiriidiir. Calismada, farkli esansiyel yag
uygulamalarmmin, elmada, hasat sonrasi kalite kayiplarmin minimuma indirgenmesinde
etkinlikleri belirlenmis ve sonuglar, bu amagla piyasada yaygin olarak kullanilan 1-MCP ile
karsilastirilmistir. Dokuz aylik muhafaza sonuglarma goére 1-MCP uygulamasi ile 400 ppm
lavanta yag1 ve 300 ppm kekik yagi uygulamalarinda agirlik kayiplar1 sirasiyla %34.05,
%34.11, %17.33 olarak tespit edilmistir. En yiiksek meyve eti sertligi degeri (62.3 N), 300 ppm
kekik yagi uygulamasindan elde edilmistir. TEA’ nin korunmasinda en basarili uygulamanin 1-
MCP oldugu belirlenirken (%0.48), 300 ppm kekik yagi uygulamasmin da asitligin
korunumunda etkili oldugu (%0.42) gézlemlenmistir. Kisa ve orta vadeli muhafazada, SCKM
kaybmin minimuma indirgenmesinde, 300 ppm kekik ve 400 ppm lavanta yagi uygulamasimin
iimitvar oldugu sonucuna varilmistir. Kekik yaginin 300 ppm dozunun, vitamin C miktarini
koruma agisindan etkili oldugu belirlenmistir. Toplam fenolik madde ve antioksidan aktivite
diizeylerinin kombin sekilde korunmas1 bakimindan, 6zellikle kekik yaginin 300 ppm dozunun,
lavanta yagi uygulamalarina gore daha stabil ve etkili oldugu tespit edilmistir. Caligma
sonuglar1 dogrultusunda kekik yagmin 300 ppm dozu ile lavanta yagmin 400 ppm dozunun, 1-
MCP uygulamasina alternatif olarak 6nerilebilecegi sonucuna varilmastir.

Anahtar Kelimeler: elma, kekik, lavanta, muhafaza, kalite
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HUNNAP MEYVESININ (Ziziphus jujuba Mill.) SOGUKTA MUHAFAZA
PERFORMANSI UZERINE FARKLI OLGUNLUK SAFHASI VE MODIFiYE
ATMOSFER PAKETLEMENIN (MAP) ETKISI
Sefa GUN, Burhan OZTURK, Umut ATES
Ordu Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii Altinordu-Ordu
Sorumlu Yazar E-posta: burhanozturk@odu.edu.tr

Ozet

Aragstirma, farkli olgunluk sathasinda hasat edilen hiinnap meyvelerinin (Ziziphus jujuba Mill.
cv. ‘Li’) sogukta muhafaza siiresince meyve kalite Ozellikleri iizerine modifiye atmosfer
paketleme (MAP) uygulamalarmin etkilerini belirlemek amaci ile yiiriitiilmistiir. Arastirmada
hiinnap meyveleri 3 farkli olgunluk sathasinda [meyve ylizeyinin %0-10’luk kismi1 kahverengi-
kirmizi (O-1), % 10-50 kahverengi-kirmizi (O-2) ve % 50’den daha fazla kahverengi-kirmizi
(O-3)] hasat edilmistir. Meyveler, 0+0.5 °C ve %90+5 oransal nem kosullarinda, 42 giin
boyunca muhafaza edilmistir. Meyvelerde, haftalik olarak kalite 6zellikleri incelenmistir. MAP
uygulamasi, agirlik kaybin1 onemli derecede geciktirmistir. MAP ile muamele olmayan
uygulamalarda, olgunluk sathasinin agirlik kaybi iizerine etkisi de onemli bulunmustur.
Sogukta muhafaza siliresince MAP uygulanmis meyvelerde daha yiiksek solunum orani
Olciilmiistiir. Meyve eti sertliginde meydana gelen yumusama, MAP uygulamalari ile 6nemli
derecede geciktirilmistir. MAP uygulanmis O-3 olgunluk safthasindaki meyvelerden en yliksek
SCKM elde edilmistir. C vitamini, MAP uygulamalari ile 6nemli derecede muhafaza edilmis
olup, genel olarak O-2 ve O-3 olgunluk safhalarinda daha yiiksek degerler 6l¢iilmiistiir. Sonug
olarak bu ¢alisma hiinnap meyvelerinin kalitesini daha uzun siire siirdiirmek i¢in O-2 ve O-3
olgunluk sathasinda hasat edilen meyvelerin MAP ile muamele edilerek depolanmasi
gerektigini agiga ¢ikarmistir.

Anahtar Kelimeler: agirlik kaybi, C vitamini, SCKM, sertlik, solunum orani
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VOLCANI CENTER DERIM SONRASI BOLUMU
Askin BAHAR
Selcuk Universitesi Silitke-Tasucu Meslek Yiiksekokulu Bahge Tarimi Silifke-MERSIN

Sorumlu Yazar E-posta: askinbahar@selcuk.edu.tr

Ozet

Derim Sonrasi Boliimii, Israil Tarim ve Kirsal Kalkmma Bakanligina bagh merkez kampiis
alan1 icerisinde bulunan 6 enstitiiden biri olan Derim Sonrasit ve Gida Enstitiistiniin iki alt
boliimiinden biridir. Boliimde bircogu profesor unvanima sahip olmak tlizere 14 arastirmaci
bulunmaktadir. Arastirmacilarin haricinde 6zellikle laboratuar aletleri, kimyasallari, derim
sonrast fizyolojisi ve biyoteknolojisi konularinda uzman deneyimli kisilerden olusan 20 adet
kadrolu teknisyen ve miihendis bulunmaktadir. Ayrica arastirmacilarin sorumlulugu altinda
bina icerisinde kendilerine ait 6zel 10 adet ve ortak 3 adet olmak iizere teknolojik olarak
kapasitesi yiiksek ekipmanlarla donatilmis laboratuarlar ve bu laboratuarlarin haricinde
hacimleri 20 ile 100 metrekiip arasinda degisen paketleme ve depolama islemlerinin modern
olarak uygulanabildigi 20 adet oda bulunmaktadir. Bu laboratuarlarda hem ulusal hem de
uluslararasi yiiksek lisans, doktora ve doktora sonrasi arastiricilarla birlikte bahge iirtinlerinin
derimi, depolanmasi, taginmasi, paketlenmesi, fizyolojisi ve biyoteknolojisi iizerine ¢aligmalar
yapilmaktadir. Bu ¢alismada hem 2000-2001 yillar1 arasinda yiiksek lisans doneminde, hem de
2011-2017 yilar1 arasinda doktora sonrasi ¢caligmalari sirasinda boliimde elde edilen gézlem ve
deneyimler paylagilmistir. Bu paylasimlar 6zellikle bu boliimde yiliksek lisans, doktora ve
doktora sonrasi arastirma yapmak isteyenlere ve ortak calisma yapma diisiincesinde olan
arastiricilara arastirma olanaklari, hayat sartlari, barmma ve burs konular1 da dahil olmak tizere
bilgi vermeyi hedeflemistir.

Anahtar Kelimeler: Volcani, derim sonrasi, enstitii, laboratuvar, arastirma
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HASAT SONRASI FARKLI LED AYDINLATMA UYGULAMALARININ GERBERA
(Gerbera jamesonii cv. Maya) KESME CiCEGININ VAZO OMRUNE ETKISi
Cengiz KOSE!, Rezzan KASIM?, M.Ufuk KASIM?

'Kocaeli Universitesi Fen Bilimleri Enst. Bahge Bitkileri Yet. ve Isl. Anabilim Dal1, Kocaeli
2Kocaeli Universitesi Arslanbey Meslek Yiiksekokulu, Kocaeli
Sorumlu Yazar E-posta: rkasim@kocaeli.edu.tr

Ozet

Bu c¢alismada hasat sonrasi kirmizi, yesil, mavi ve beyaz olmak iizere dort farkli LED
aydinlatma altinda veya karanlik sartlarda depolanan gerbera (Gerbera jamesonii cv. Maya)
ciceklerinin depolama performansmnin belirlenmesi ile depolandiktan sonra veya hig
depolanmadan oda sartlarinda bekletilen ¢igceklerde vazo Omriiniin tespit edilmesi
amaglanmistir. Buna gére Maya gerbera ¢esidine ait cigekler, ticari hasat asamasinda kesilerek,
laboratuar ortamina tasmmustir. Laboratuvarda 40 cm’den sap kesimi yapildiktan sonra,
cicekler 50 ppm sodyum hipoklorit iceren 15 L’lik seffaf kovalara yerlestirilip 4+1 °C’de 25
giin siireyle depolanmustir. Ayrica vazo dmriiniin belirlenmesi amaciyla 12 adet ¢igek 1tablet/L
chrysal iceren vazo ¢oOzeltisine yerlestirilip, dogrudan vazo ortamma konulmustur. Hem
depolanan hem de dogrudan vazo ¢ozeltisine konulan ¢iceklerde 5 giin araliklarla, vazo 6émrii,
renk Ol¢timleri (L,a,b, hue (ho) agist), agirlik kaybi, sap egilmesi, su tiikketimi, dis ¢ap ve i¢ ¢ap
Olciimleri yapilmistir. Arastirmada, Maya ¢esidi gerbera ¢iceklerinin 25 giin siireyle hic kalite
kaybr olmaksizin depolanabildigi, fakat depolama siiresi arttik¢a ¢iceklerin vazo Omriiniin
azaldig1 belirlenmistir. Calismada, dogrudan vazo ¢ozeltisine yerlestirilen gerbera ¢igeklerinin
vazo Omriiniin (19.33 giin), depolananlardan daha uzun oldugu bulunmustur. Bununla birlikte,
mavi 151k altindaki gerbera cigeklerinin vazo émriiniin digerlerine gére daha uzun (14.22 giin),
kirmiz1 151k altinda depolanan ¢igeklerin vazo dmriiniin ise en az (13.11 giin) oldugu tespit
edilmistir.

Anahtar kelimeler; Gerbera, kesme ¢i¢ek, LED aydinlatma, vazo 6émrii.
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FARKLI KONSANTRASYONLARDAKI GUMUS NANOPARTIKUL (AgNPs)
UYGULAMALARININ GERBERA (Gerbera jamesonii cv.) BITKISINDE VAZO
OMRUNE ETKILERI

Onur Sefa ALKAC!, M. Esad TUNCEL?, Onur SARACOGLU?, Sabriye YAZICI?
! Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Bolimii, Tokat
2 Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bitki Koruma Boliimii, Tokat

Sorumlu Yazar E-posta: onursefa.alkac5018 @gop.edu.tr

Ozet

Bu ¢aligmada, 3 farkli ortamda ve 5 farkli glimiis nanopartikiil konsantrasyonun (0-10-20-30
ve 40 ppm) Gerbera bitkisinin vazo omriine etkisini belirlemek amaglanmustir. 1. ortamda 6
saat siireyle giimiis tiyosiilfat (STS) bekletilen bitkiler dogrudan laboratuvara aktarilmistir. 2.
ortamda, 48 saat siire boyunca 2°C ‘de soguk hava deposunda bekletilen bitkiler laboratuvara
aktarilarak hasat sonrasi Olglimleri yapilmistir. 3. ortam olarak ise 2°C’de soguk hava
deposunda bekletilerek periyodik olarak kalite analizleri ve Ol¢limleri yapilmistir. Calisma
tesadiif parselleri deneme desenine gore 3 tekerriirlii olarak ve her tekerriirde 3 er adet bitki
olacak sekilde kurulmustur. Calismada; vazo dmrii, oransal taze agirlik, glinliikk vazo soliisyon
alimi ve toplam vazo soliisyon alimi incelenmistir. Vazo omrii giinliik olarak, diger
parametreler ise 2 giinde bir olmak {izere 6lgtimleri yapilmistir. Calisma sonunda, vazo 6mrii
parametresi incelendiginde, 1. ortam (7.81 giin), 2. ortam (8.33 giin) arasinda istatistiksel agidan
farkliliklarin goriilmedigi ancak soguk hava deposunda bekletildikten sonra laboratuvara
aktarilan ¢igeklerin vazo dmriiniin daha uzun oldugu goriilmiistiir. 3. ortamda ise en fazla vazo
Omriiniin 47.50 giin oldugu tespit edilmistir. Uygulamalar kiyaslandiginda ise 1. ortamda 40
ppm AgNPs uygulamasi (9.55 giin), 2. ortam ve 3. ortamda ise 20 ppm AgNPs uygulamasi
(10.33-54.17 giin) en fazla vazo oémriine sahip uygulamalar oldugu saptanmistir. 32-40. giin
itibariyle giinliik vazo soliisyon alimida 3. ortamda 10 ppm AgNPs uygulamasi (-0.46 @),
oransal taze agirhikta 32. giin itibariyle 40 ppm AgNPs uygulamasi (% 114.11) ve toplam vazo
soliisyonu aliminda 3. ortamda 40 ppm AgNPs uygulamasi (% 145.77) en iyi sonucu verdigi
saptanmistir.  Bulgular 1s1ginda 6zellikle 20 ve 40 ppm AgNPs uygulamalarmin tiim
parametrelerde etkili sonuglar verdigi, ayrica 3. ortamin diger ortamlara kiyasla daha iyi oldugu
kaydedilmistir. Kesme gi¢eklerde vazo 6mriinii uzatmada ve hasat sonrasi kaliteyi iyilestirmede
giimiis nanopartikiilllerin kullanilabilecegi, 2°C’de soguk hava deposunda c¢iceklerin
bekletilmesi tiriinlerden maksimum miktarda yararlanilmasini saglayacagi ve bu ortamda 20
ppm AgNPs uygulamasinin kontrole kiyasla yaklasik 9 giin daha fazla vazo émriinii uzattig
saptanmuistir.

Anahtar Kelimeler: giimiis nanopartikiil, giimiis tiyo siilfat, vazo émrii, vazo soliisyonu,
kesme ¢icek
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LAVANTA (L.x intermedia var. Super A.)’ DA FARKLI TOPLAMA ZAMANLARI VE
MUHAFAZANIN DERIM SONRASI KALITE UZERINE ETKILERI
Adem DALY, Omiir DUNDAR?, Hatice DEMIRCIOGLU?
'Hatay Zeytincilik Arastirma Enstitiisii Miidiirliigii, Antakya-Hatay
2Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii, Balcali-Adana

Sorumlu Yazar E-posta: ademdal01@hotmail.com

Ozet

Bu calisma Adana’da yetistirilen ve farkli ¢igeklenme donemlerinde (¢igeklenme baslangici 25
Mayis, tam ¢iceklenme 5 Haziran ve ¢igeklenme sonu 28 Haziran) derimi yapilan lavanta (L.x
intermedia var. Super A.) bitkisinin ¢i¢eklerinde farkli muhafaza kosullarinin ¢igek kalitesi
iizerine etkilerinin belirlenmesi amaciyla yiiriitiilmistiir. Bu amagla farkli zamanlarda derilip
oda sicakliginda kurutulan lavanta ¢igekleri 4°C’de ve 20°C’de % 65 oransal nemde 12 ay
vakumlu polietilen poset icinde muhafaza edilmistir. Derim zamani bakimindan kuru
lavantalarda ¢icek renk degisimi (hue) 6nemsiz bulunurken, antioksidan aktivitesi (%90,70) ve
toplam antosiyanin igerigi (555,16 Siyanidin-3-glikozid mg/L) bakimindan tam ¢i¢eklenme
doneminde muhafaza edilen kuru ¢igeklerin kalitesi daha yliksek bulunmus olup, toplam fenol
icerigi bakimindan ¢igeklenme sonu (858,15 mg gallik asit/L) degeri daha yiiksek bulunmustur.
Muhafaza sicakligi bakimindan 4°C’de depolanan kuru c¢igeklerin toplam fenol igerigi (714,48
mg gallik asit/L) ve toplam antosiyanin igerigi (435,28 Siyanidin-3-glikozid mg/L) yiiksek
bulunmus, antioksidant aktivitesi(%90,28) bakimindan 20°C’de depolanan kuru ¢icekler daha
yiiksek degere sahip olmustur. Lavantanin tam c¢iceklenme doneminde hasat edilip
kurutulmasiyla elde edilen ¢icekler 12 ay siiresince 4°C muhafaza edildiginde kuru ¢igek ve
yag kalitesi a¢isindan kalite kriterlerini daha iyi korudugu tespit edilmistir.

Anahtar Kelimeler: lavanta, derim zamani, muhafaza, kalite

*Bu ¢calisma, Cukurova Univ. BAP FYL-2018-10560 nolu proje tarafindan desteklenmistir.
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FARKLI KONSANTRASYONLARDAKI STREPTOMYCIN UYGULAMALARININ
GERBERA (Gerbera jamesonii cv.) BITKISINDE HASAT SONRASI OMRUNE
ETKILERI
Onur Sefa ALKAC!, M. Esad TUNCEL?, Onur SARACOGLU?, Sabriye YAZICI?

! Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii, Tokat
2 Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bitki Koruma Béliimii, Tokat

Sorumlu Yazar E-posta: onursefa.alkac5018 @gop.edu.tr

Ozet

Bu calismanin amaci, hasat edilen tiim gerbera ciceklerine 6n islem olarak oda kosullarinda 6
saat siire boyunca glimiis tiyosiilfatta (STS 0.2 mM) su cektirme islemi yapilmistir. 3 farkh
ortamda, Streptomycin uygulamalarmin tek basma ve seker ile kombine edilerek farkli
konsantrasyonlarinin  Gerbera bitkisinde hasat sonrast Omriine etkisini belirlemek
amaglanmistir. 1. ortamda oda kosullarinda 6 saat STS igerisinde bekletilen c¢iceklerin oda
kosullarina aliarak, 2. ortamda 48 saat siire ile 2°C soguk hava deposunda bekletildikten sonra
oda kosullarina alinarak, 3. ortam olarak ise 2°C soguk hava deposunda ¢aligma yliriitiilmiistiir.
Calisma tesadiif parselleri deneme desenine gore 3 tekerriirlii olarak ve her tekerriirde 3 er adet
bitki olacak sekilde kurulmustur. Vazo soliisyonlar1 olarak belirlenin Streptomycin
konsantrasyonlar1 ise 0 (kontrol), 200, 400, 600 ppm ve %S5 seker iceren kombinasyonlaridir.
Calismada; vazo omrti, oransal taze agirlik, giinliik vazo soliisyon alimi, toplam vazo soliisyon
alimi, pH degisimleri incelenmistir. Vazo 6mrii giinliik olarak, diger parametreler ise 2 giinde
bir olmak {izere verileri kaydedilmistir. Streptomycin’in tiim parametrelerde en iyi sonucu
verdigi ozellikle seker ile kombine edilmesinin vazo Omriinii kontrole kiyasla artirdigi
saptanmugstir. Streptomycin uygulamalarinin kontrol uygulamasima kiyasla 1. ortamda 600 ppm
Streptomycin + %5 Seker uygulamasi %67.5 (8.22-13.77 giin), 2. ortamda 200 ppm + %5 Seker
uygulamas1 %117.34 (7.67-16.67 giin) ve 3. ortamda 600 ppm Streptomycin + %5 Seker
uygulamasi %62.29 artis (45.29-73.5 giin) ile en fazla vazo 6mriine sahip uygulamalar olarak
belirlenmistir. Oransal taze agirlik parametresinde, baslangic agirligma gore en fazla agirlik
artisinin  gozlemlendigi ve toplam vazo soliisyon alimida ise en fazla soliisyon alimmin
gerceklestigi 600 ppm Streptomycin + %5 sukroz uygulamasi olarak belirlenmistir. Bu nedenle
ozellikle 600 ppm streptomycinin, seker ile kombine edilerek, kesme ¢iceklerde vazo dmriinii
uzatmada ve hasat sonrasi kaliteyi artirmada ve ticari bir kesme ¢igek koruyucu soliisyon olarak
kullanilabilecegi sonucuna varilmastir.

Anahtar Kelimeler: anti-bakterisit, vazo 6mrii, vazo soliisyonu, seker, kesme ¢igek
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YENI ISLAH EDIiLEN TEKIiRDAG SULTANI UZUM CESIiDININ SOGUKTA
DEPOLAMAYA UYGUNLUGUNUN BELIRLENMESI
Ali Izzet TORCUK?, Serkan CANDAR?, Erdin¢ BAL?
'Bagcilik Arastirma Enstitiisii Miidiirligii, Tekirdag
?Namik Kemal Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii Tekirdag
Sorumlu Yazar E-posta: aliizzet.torcuk@tarim.gov.tr

Ozet

Bu calismada, Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitiisii Miidiirliiglince melezleme 1slahi
yontemiyle yeni elde edilen Tekirdag Sultani {iziim ¢esidinin so§ukta muhafazaya uygunlugu
arastirilmistir. Ambalaj materyali olarak Modifiye atmosfer poseti (MAP) ile Polietilen poset
(PE) kullanilmistir. Calisma 2018 ve 2019 yillarinda 2 yil olarak yapilmistir. Salkimlar 5 kg
olacak sekilde posetlere yerlestirilmis ve poset icerisine 0,9 g/kg kiikiirt dioksit dozu olacak
sekilde ¢ift salinimli SOz pedleri konulmustur. Kontrol c¢esidi olarak Miiskiile cesidi
kullanilmistir. Yapilan uygulamalar sonrasinda {iziimler, normal atmosferli soguk hava
deposunda 0-1 °C sicaklik ve % 90+5 oransal nemde 90 giin siireyle muhafaza edilmistir.
Muhafaza donemi boyunca 15 giinliik araliklarla 6rneklerde fiziksel ve kimyasal analizler
yapilmistir. Caligmada, uygulamalar sonrasinda meyve kalite 6zelliklerini belirlemek amaciyla,
agirlik kaybi, suda ¢oziiniir kuru madde miktari, titrasyon asitligi, meyve sertligi, tane saptan
kopma direnci, ¢iirime orani, agarma, duyusal analiz ve salkim iskeleti rengi degerleri
belirlenmistir. Tekirdag Sultan: iiziim ¢esidinin depolama boyunca 0-1 °C sicaklik ve % 90+5
oransal nemde; her iki ambalaj materyali ile 60 giine kadar pazarlanabilir olarak muhafaza
edilebilecegi ve olgunluk indisinin 25 ve {izeri olmas1 gerektigi tespit edilmistir.

Anahtar kelimeler: muhafaza, tiziim, 1slah, kalite
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DUNYA GIDA ACIGININ KAPATILMASINDA HASAT SONRASI
UYGULAMALARIN KATKILARI
Muharrem OZCAN
Ondokuz May1s Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Béliimii, Samsun

Sorumlu Yazar E-posta: muozcan@omu.edu.tr

Ozet

Diinya ekosistemi, artan niifus ve insanoglunun bilingli veya bilingsiz olarak yaptig1 yanlis
faaliyetler sonucunda bozulmaya devam etmektedir. Diinya niifusu artmakta olup 1950 yilinda
2.5 milyar olan niifus, giiniimiizde 7.8 milyara ulasmistir. Bu niifus artis1 gida talebinde 6nemli
bir artisa neden olmakta, ayn1 zamanda tarim alanlarmin bir kisminin tarim dis1 kullanimini da
zorunlu hale getirmektedir. Bu gelismeler mevcut tarim alanlarindan verim artisiyla birlikte,
dretimin arttirilmasmi da zorunlu hale getirmektedir. Diinya genelinde gida talebinin
karsilanmasinda yetersizlik goriilmemekle birlikte, gidaya ulagma, kaliteye ulagma ve gilivenilir
giday1 tiikketebilme konularinda sorunlar bulunmaktadir. Bu sorunlarin temelinde ise hasat ve
hasat sonras1 kayiplari da i¢ine alan iirlin kayiplari ile israf yatmaktadir. Dilinyada gelismis olan
iilkelerde tiiketim sirasindaki kayiplar yiiksek iken, gelismekte olan ve geri kalmis tlilkelerde ise
iiretim asamalarmdaki kayiplarin daha yiiksek oldugu gériilmektedir. Israf ve iiriin kayiplar1
diizeyindeki kayiplar azaltildiginda mevcut iiretimlerle bile gida talebi, miimkiin olabilecek en
yiiksek kaliteyle birlikte karsilanabilecektir. Bu nedenle en az iiriin iiretmek kadar 6nemli olan
bir konu hasat ve hasat sonrasi kayiplarin azaltilmasidir. Bu kayiplarin azaltilmasi i¢in 6ncelikle
kayiplarin nedenlerini belirlemek ve daha sonra da bu sorunlari teker teker ortadan kaldirmak
gerekmektedir. Hasat ve hasat sonrasi kayiplarin azaltilmasiyla gida talebine katki yaninda
ekonomiye de 6nemli katkilar saglanabilecektir.

Anahtar Kelimeler: gida, israf, hasat sonrasi, tiriin kayiplari, aghk
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BAHCE BIiTKIiLERI URUNLERININ HASAT SONRASI MUHAFAZASINDA
ZARARLI KONTROLU
Emircan DINCER?, Turgut ATAY?, Onur SARACOGLU*
1Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Béliimii, Tokat
?Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bitki Koruma Boliimii, Tokat

Sorumlu Yazar E-posta: emircan.dincer9017 @gop.edu.tr

Ozet

Kiiresel gida iiretiminde hasat sonrasi kayiplar iiriine, lilkeye ve iklim sartlarina bagli olarak
degismekle birlikte tahmini olarak %40'a kadar ¢ikabilmektedir. Degisik faktorlerden kaynakli
hasat sonrasi kayiplar agirlik kaybi gibi niceliksel olabildigi gibi, goriiniim, tat, doku ve besinsel
degerdeki meydana gelen olumsuzluklar gibi niteliksel de olabilir. Bunlara ilaveten hasat sonu
irtinde olusan zararlanmalar gida giivenilirligini azaltarak tiiketici sagligm1 da tehdit
edebilmektedir. Meydana gelen bu olumsuzluklarin oniine gegilerek, kaliteli ve giivenilir
gidanim {iretilmesi ancak hastalik ve zararlilar ile uygun yontemler kullanilarak miicadele
edilmesine baglidir. Hasat sonrasinda tiriinlerde ekonomik zarara neden olan zararlilar, {iriiniin
hassasiyet derecesi ve ¢evresel faktorlerin uygunluguna paralel olarak zararlarmi artirirlar. Bu
nedenle dayanikli ¢esitlerin kullannomma ydnelik uygulanacak kiiltiirel dnlemlerin yaninda,
zararhlarin biyolojisindeki tolerans sinirlar1 dikkate alinarak ortamin fiziksel 6zellikleri
iizerinde yapilacak degisiklikler, zararli popiilasyonlarinin ekonomik zarar esiginin altinda
tutulmas1 agisindan oldukca onemlidir. Bu ¢er¢evede hazirlanan ¢alismada {iriiniin yas yada
kurutulmus olmasi, muhafaza sicakligi ve stiresi ile yapilan diger uygulamalarin hasat sonrasi
bahge bitkileri liriinlerinde bocek zarari iizerine etkileri yer almaktadir.

Anahtar Kelimeler: bocek zarari, depolama, kuru meyve, sicaklik
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DOGU KARADENIZ BOLGESINDEN SECIiLMi$ BAZI YEREL ELMA
CESITLERININ OPTIMUM HASAT ZAMANLARININ BELIRLENMESI
Namik YER?, Veli ERDOGAN?
1Cay Isletmeleri Genel Miidiirliigii, Rize
2Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Boliimii, Ankara
Sorumlu Yazar E-posta: verdogan@agri.ankara.edu.tr

Ozet

Bu calismada, Dogu Karadeniz Bolgesi’'nin sahil kusagindan selekte edilen Alya ve 208 nolu
yerel elma cesitleri ile Golden Delicious Reinders’in optimum hasat zamaninin belirlenmesi
amaciyla ylriitiilmistiir. M9 anaci lizerine asili, ince ig sekli verilmis sekiz yasli agaglardan
beser giin arayla 2017 yilinda bes ve 2018 yilinda dort hasat yapilmistir. Ikinci yilda yiiksek
hava sicakliklar1 nedeniyle ciceklenme ve hasat olgunlugu tarihleri yaklasik iki hafta 6ne
gelmistir. Hasat tarihinin belirlenmesinde klimakterik minimum esas alimmastir. Cesitlerin hasat
zamani birinci ve ikinci yilda sirasiyla, 30 Agustos - 6 Eyliil, 25 Agustos - 11 Eyliil ve 30
Agustos -11 Eyliil olarak tespit edilmistir. Tam ¢iceklenmeden hasada kadar gecen giin sayis1
sirastyla 130-132, 141-150 ve 140-146 giin, meyve eti sertligi sirasiyla 10.48-11.62, 8.23-9.47
ve 7.45-8.96 kg.cm?, suda ¢ozilinebilir toplam kuru madde sirasiyla %10.38-11.05, 11.27-11.50
ve 9.52-13.15, titre edilebilir asitlik srasiyla %0.42-0.47, 0.27-0.28 ve 0.47-0.56 ve nigasta
indeksi sirasiyla 4.67-5.00, 4.67-5.33 ve 5.50-7.00 olarak belirlenmistir. Cesitlerde, Streif
indeksi sirastyla 0.149-0.194, 0.124-0.127 ve 0.068-0.148 olarak hesaplanmistir. Perlim ve
Thiault indeksleri bu ¢esitler i¢in uygun sonu¢ vermemistir.

Anahtar Kelimeler: elma, solunum hizi, SCKM, TEA, nisasta indeksi, hasat indeksi
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DEPOLAMA ONCESI YUKSEK KARBONDIOKSIT UYGULAMASININ ‘BURSA
SIYAHI’ INCIR CESIDININ MUHAFAZASI UZERINE ETKILERI
Adem DOGAN?, Ahmet CAT?, ihsan Burak CAM?, Miirsel CATAL?, Mustafa ERKAN!
! Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii, Antalya
2Siirt Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bitki Koruma Béliimii, Siirt
3 Akdeniz Universitesi Gida Giivenligi ve Tarimsal Arastirma Merkezi, Antalya
* Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bitki Koruma Boliimii, Antalya

Sorumlu Yazar E-posta: erkan@akdeniz.edu.tr

Ozet

Bu ¢aligmada, depolama oncesi farkl siire ve oranlarda karbondioksit (CO2) uygulamalarmin
‘Bursa Siyaht’ incir ¢esidinin depolama performansi lizerine etkileri arastirilmistir. Bu amacla
incirlere depolama oncesi 12 ve 24 saat siireyle %15, %20 ve %25 konsantrasyonlarinda CO>
uygulamalar1 yapilmistir. Calismada uygulama yapilmayan meyveler kontrol grubu olarak
kullanilmistir. Uygulamalardan sonra incirler 0°C sicaklik ve %85-90 oransal nemde 20 giin
stireyle depolanmistir. Calisma sonucunda en diisiik agirlik kaybi aralarinda istatistiksel
farklilik bulunmayan 24 saat CO; uygulamasinda belirlenmistir. Bu uygulamada toplam
fenolik madde miktar1 da diger uygulamalardan daha yiiksek bulunmustur. Depolama 6ncesi
yiiksek CO2 uygulamalar1 yapilan meyvelerde saptanan suda ¢6ziinebilir kuru madde (SCKM)
miktar1 kontrol uygulamasindan daha yiiksek bulunmus, buna karsin uygulamalar arasinda titre
edilebilir asit (TEA) miktar1 agisindan istatistiksel farklilik tespit edilememistir. Meyve sertligi
acindan 12 saat siireyle %25 CO2 ve 24 saat siireyle %15 CO2 uygulamalar1 daha basarili
sonuclar vermistir. Toplam antosiyanin miktar1 ise 12 saat %25, 24 saat %15 ve %20 CO:
uygulamalarinda daha yiiksek bulunmustur. Ciiriik meyve miktari agisindan ise 12 saat %20,
24 saat %15 ve %20 CO2 uygulamalar1 daha etkili sonuglar vermistir. Sonug olarak, depolama
oncesi 24 saat siireyle %15 ve %20 CO2 uygulamalar1 incirde hasat sonrasi kalitenin korunmasi
ve depolama agisindan daha basarili bulunmustur.

Anahtar Kelimeler: yiiksek COg, taze incir, muhafaza, ¢iiriime, kalite
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BAHCE URUNLERININ MUHAFAZA VE PAZARLANMASINDA ENDUSTRI 4.0°A
UYUMLU AKILLI TEKNOLOJILER
Nurdan TUNA GUNES
Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Boliimii, 06110 Ankara
Sorumlu Yazar E-posta: tuna@agri.ankara.edu.tr

Ozet

Bahge iiriinleri gerek icerdigi insan sagligina yararl bilesikler gerekse mineral maddeler yonii
ile insan beslenmesinde vazgegilmez iriinlerdir. Diger yandan taze meyve ve sebzeler,
metabolik aktiviteleri nedeniyle derim, derim sonrasi depolama ve pazarlama siireglerinde
fizyolojilerine uygun olmayan kosullara maruz kaldiginda onemli iriin kayiplari ortaya
cikmaktadir. Derim ve derim sonrasi islemler sirasinda yas meyve ve sebzelerdeki global iiriin
kaybr diizeyi, 2021 yilinda ortalama %27 olarak saptanmistir. Cok farkli gerekgeler ile
tiikketilemeyecek hale gelen ve ¢cope giden organik materyalin, diinya sera gazi saliniminin
%10’undan sorumlu oldugu diisiiniildiigiinde s6z konusu kayiplarin azaltilmasinda dogru derim
sonrast teknolojilerinin bilinmesi ve uygulamaya aktarilmasinm 6nemi bir kez daha ortaya
cikmaktadir. Endiistri 4.0, 4. Sanayi devrimi olarak da bilinen, bir¢ok ¢agdas otomasyon
sistemini, veri aligverigleri ve {liretim teknolojilerini igeren kolektif bir terimdir. Bu baglamda
ilk akla gelen birimler, akilli paketleme evleri ve paketleme evleri islemleridir. Endiistri 4.0,
karsilikli calisabilirlik, sanallastirma, 6zerk yonetim, gercek zamanlilik, hizmet oryantasyonu
ve modiilerlik gibi alt1 ana prensibe dayanir. Son sanayi devrimi olarak da nitelendirilen bu
stirecin ortaya ¢ikisinda temel etken verimliligin artirilmas1 ve siirdiiriilebilirligin
yaygimlastirilmasidir. Bu calismada derim sonrasi kayiplarin  azaltilmasma ve
strdiiriilebilirligin gelistirilmesine yonelik olarak, bahge iiriinlerinde derim, derim sonrasi
depolama ve isleme siire¢lerinde uygulanabilecek 4. Endiistri Devrimi ile uyumlu teknolojilerin
gozden gecirilmesi hedeflenmistir. Bu amagla 6zellikle bahge {iriinlerinin hasat sonrasi
fizyolojisi, muhafaza ve pazarlanmasi ile triin kayiplari tizerinde onemli etkiye sahip olan
paketleme evlerine s6z konusu teknolojinin uygulanabilirligi ilgili literatiir verileri kapsaminda
incelenmistir.

Anahtar Kelimeler: depolama, endiistri 4.0, paketleme, iiriin kayb1
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KIiRAZ (Prunus avium L. cv. 0900 Ziraat) MEYVELERININ DEPOLAMA
SURESINCE GORSEL VE BiYOKIMYASAL KALITESI UZERINE LED VE
ULTRAVIYOLE-B ISIGININ ETKILERI

Tugce SAHIN?, Rezzan KASIM?, M.Ufuk KASIM?
'Kocaeli Universitesi Fen Bilimleri Enst. Bahge Bitkileri Yet. ve Isl. Anabilim Dal1, Kocaeli

2Kocaeli Universitesi Arslanbey Meslek Yiiksekokulu, Kocaeli
Sorumlu Yazar E-posta: rkasim@kocaeli.edu.tr

Ozet

Bu caligma, 0900 Ziraat ¢esidi kiraz meyvelerinin hasat sonrasi gorsel ve biyokimyasal kaliteninin
arttirilmasinda ultraviyole-B ve LED 15181n etkilerinin belirlenmesi amaciyla yiirtitilmiistiir.
Calismada, kiraz meyvelerinin bir grubuna 10, 20 ve 40 dakika siireyle UV-B uygulandiktan sonra
ambalajlanmis, diger grubu ise ambalajlandiktan sonra mavi (M), kirmiz1 (KR) ve ultraviyole-A
(UVA) LED 151k altinda depolanmistir. Karanlik ortamda depolanan meyveler ise kontrol olarak
kullanilmistir. Kiraz meyveleri 4 = 1°C sicaklik ve % 85-90 oransal nem sartlarinda depolanmuistir.
Arastirma sonucunda; kirazlarda meyve elastikiyetinin korunmasi, SCKM miktarinin arttirilmasi
ve gorsel kalitenin bakimindan en iyi uygulamanin UVB40 oldugu; SCKM/TEA orani, fruktoz ve
glikoz miktar1 ve toplam ¢oziiniir fenol miktarmin arttirilmasi ile antosiyanin miktari, kirmizi renk
ve tad kalitesinin korunmasi agisindan ise en iyi uygulamanm UVB20 oldugu tespit edilmistir.
UVBI10 uygulamasmin ise enfeksiyon miktarinin ve agirlik kaybinin azaltilmasinda etkili oldugu
bulunmustur. Ayrica, KR uygulamasinin titreedilebilir asit miktarinin azaltilmasi, fruktoz, toplam
¢Oziiniir fenol ve antosiyanin miktarmin arttirilmasinda kullanilabilecegi belirlenmistir. UVA LED
uygulamasmin 6zellikle agirhik kaybmin azaltilmasinda ve meyve sapmin yesil kalmasmi
saglamada onemli oldugu; buna karsin UVB40 uygulamasinin ise sap kararmasina yol agtigi
goriilmiistlir. Sonug olarak, 0900 Ziraat ¢esidi kiraz meyvelerinin sogukta depolanmasi siiresince
biyokimyasal ve gorsel kalitesinin korunmasi igin 6zellikle UVB20 (5.95 kJ/m?s) uygulamasinin
en iyi ve kullanilabilir bir uygulama oldugu goriisiine varilmaistir.

Anahtar kelimeler: Kiraz (Prunus avium L. cv. Ziraat), UV-B, LED, kalite, depolama
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HASAT SONRASI METIL SALISILAT UYGULAMASININ 0900 ZIRAAT”>’ KIRAZ
CESIDININ SOGUKTA MUHAFAZASI SURESINCE KALITEYE OLAN ETKIiLERIi
Serpil VARLI YUNUSOGLU, Neslihan EKINCI
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Boliimii, Canakkale

Sorumlu Yazar E-posta: Srpl.varli@gmail.com

Ozet

Bu calisma 0900 Ziraat™ kiraz ¢esidinde hasat sonrasi metil salisilat (MeSA) uygulamasimin
depolama siiresince meyve kalitesine etkisini belirlemek amaciyla yiiriitiilmiistiir. Hasat edilen
meyveler, MeSA’nin iki farkli dozunun uygulandigr (1 mM ve 2 mM) ve hi¢c uygulama
yapilmayan meyveler (Kontrol) olmak tizere 3 gruba ayrilmistir. Meyveler 1 ve 2 mM metil
salisilat igeren soliisyonlara 5 dk siire ile daldirilmistir. Kontrol grubu meyveleri ise ayni siire
saf suya daldirilmistir. Daldirma isleminden sonra tiim meyveler, suyu siiziilmesi i¢in 30 dk
oda kosullarinda bekletilmistir. Tiim meyveler 1 giin siiresince hava ile 6n sogutma iglemine
tabi tutulmus ve 0+0,5 °C sicaklikta ve %9045 oransal nem igeren normal atmosfer kosullarinda
42 giin siiresince soguk hava deposunda muhafaza edilmistir. Arastirmada muhafaza siiresince
7 giin araliklarla, meyve eti sertligi (N), agirlik kayb1 (% g), suda ¢oziiniir kuru madde miktar1
(%), meyve suyu pH’sy, titre edilebilir asitlik (% malik asit), meyve kabuk rengi (L*,C*, Hue®),
fenolik bilesen (mg GAE /100 g) gibi kalite ozellikleri incelenmistir. Calismada MeSA
uygulamasinin 2 mM dozu, hasat soras1 <0900 Ziraat’’ kiraz ¢esidinin muhafazasinda, 6zellikle
meyve eti sertligi, suda ¢oziinlir kuru madde miktar1 ve meyve kabuk rengi {lizerine olumlu
sonuglar vermistir. Hasattan sonra baslangi¢ analizlerinde yapilan 6lgtimlerde 2.671 N olan
meyve eti sertligi, 35 gilinlilk muhafaza siiresinin sonunda kontrol uygulamasinda 0.906 N, 1
mM MeSA uygulamasinda 1.307N ve 2 mM MeSA uygulamasinda ise 1.613 N degerinde tespit
edilmistir.

Anahtar Kelimeler: Prunus avium, 0900 Ziraat, metil salisilat, sogukta muhafaza, kalite
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DERIM SONRASI ETANOL UYGULAMASININ HASANBEY KAYISI CESIDININ
SOGUKTA DEPOLANMA SURESI VE KALITESi UZERINE ETKIiLERI
Rukiye YAMAN, Asuman GUNDOGDU BAKIR, Yasemin LEVENT, Mehmet
CALISKAN
Tarim ve Orman Bakanlig1 Kayis1 Arastirma Enstitiisii, Malatya
Sorumlu Yazar E-posta: rukiye.yaman@tarimorman.gov.tr

Ozet

Kayist sert ¢ekirdekli meyveler arasinda yer alan klimakterik bir meyve tiriidiir. Kayisi
meyvesinde derim sonrasi olgunlagsma ve yaslanma olaylarmnin etkisiyle birlikte fiziksel ve
biyokimyasal degisimler hizli bir sekilde olusmaktadir. Bu ¢aligmada, Malatya ilinde sofralik
ozelligi ile 6n planda olan Hasanbey kayis1 ¢esidinin hasat olumu déneminde derimi yapilarak
sogukta depolanmasi siiresince modifiye atmosferde paketlemeye ek olarak etanol jenerator
pedinin meyve kalite 6zelliklerine etkisi degerlendirilmistir. Meyvelerde meydana gelen kalite
kayiplarin1  belirlemek amaciyla, 8 hafta depolanan kayis1 meyvelerinde depolama
baslangicinda ve haftalik periyotlarla depodan ¢ikarilan meyve 6rneklerinde suda ¢6ziiniir kuru
madde, pH, titre edilebilir asitlik, meyve eti setligi, meyve kabuk rengi degerleri 6l¢iilmiistiir.
Ayrica meyve Orneklerinde gelisebilecek mikroorganizmal faaliyetleri belirlemek amaciyla
Toplam bakteri ve Toplam Maya-Kiif sayimlar1 yapilmustir.

Calisma sonucunda, modifiye atmosferde paketleme (MAP) ve MAP+Etanol jenerator pedi
uygulamalarmin kontrol grubuna oranla daha uzun depolama sagladig1 goriilmiistiir. Ozellikle
etanol uygulamasinin meyvelerde maya-kiif gelisimini diger gruplara oranla Onledigi
belirlenmistir. Ancak 7. haftada meyve Orneklerinde 6nemli kalite kayiplar1 gozlenmis ve
muhafaza islemine son verilmistir.

Anahtar Kelimeler: kayisi, Hasanbey, muhafaza, etanol
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BAZI MELEZ VE MUTANT KIiRAZ CESIT VE TIPLERININ MUHAFAZA
SURECINDEKI MEYVE KALITELERININ BELIRLENMESI
Arzu SEN, Selma OZYiGIiT, Mehmet BAS, Muammer YALCIN, Nesrin AKTEPE
TANGU
Tarmm ve Orman Bakanlig1 Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Merkez Arastirma Enstitiisii, Yalova

Sorumlu Yazar E-posta: arzu.sen@tarimorman.gov.tr

Ozet

Kiraz; iistiin tat ve aroma ile ¢esitli ekolojilerde yetisebilme 6zelliklerinden dolay1 Diinya
iizerinde olduk¢a 6nemli bir yetistirme ve pazar potansiyeline sahip olan sert ¢cekirdekli meyve
tiirlerinden birisidir. Ulkemizde, 2020 yilinda, yaklasik 732  bin ton kiraz iiretimi
gerceklestirilmistir. Kirazin da dahil oldugu sert ¢ekirdekli meyve tiirlerinde; elma, armut, ayva
gibi yumusak cekirdekli meyve tiirlerine gére muhafaza 6mrii daha kisadir ve muhafaza
stirecinde fizyolojik ve patolojik bozukluklara duyarlilik daha fazla olmaktadir. Ancak
Tirkiye’nin sahip oldugu yiiksek kiraz liretim potansiyeline ragmen, iiretilen kaliteli {iriin
miktar1 yeterli olmamaktadir. Bu nedenle 0-900 Ziraat kiraz ¢esidine alternatif ve ihracata
uygun yeni gesitlerin gelistirilmesine ve meyve Kkalitesini olumlu yonde etkileyecek
calismalarin yapilmasma ihtiya¢ duyulmaktadir. Bu nedenle ¢alismamizda, Enstitiimiizde
tescili gerg¢eklestirilen Burak ve Aldamla gesitleriyle; 30-53, 30-56 ve 50-28 mutant tiplerin ve
B-13, H-38, E-18, 12-33 ve 12-39 Melez tiplerinin muhafaza potansiyellerinin belirlenmesi
amaglanmistir. Bu amagla meyveler 0+=1 ° C sicaklik ve % 90-95 oransal nem kosullarinda
Normal Atmosferde muhafaza edilmislerdir. Calisma sonucunda; Burak, Aldamla, 0900 Ziraat
kiraz gesitleri ve melez tiplerin 45 giin; 30-53, 30-56 ve 50-28 mutant tiplerin 30 giin kaliteli
bir sekilde muhafaza edilebildikleri tespit edilmistir. Muhafaza siirecinde Burak cesidi ve B-
13 melez tipi kalite bakimmdan 0900 Ziraat kiraz ¢esidi ile benzer performans gostermistir.

Anahtar Kelimeler: kiraz, muhafaza, kalite, mutant tip, melez tip
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DERIM SONRASI MELATONIN UYGULAMALARININ CiLEK MEYVE KALITESI
UZERINE ETKILERI
Erdin¢ BAL
Tekirdag Namik Kemal Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Bahge Bitkileri Boliimii, Tekirdag

Sorumlu Yazar E-posta: ebal@nku.edu.tr

Ozet

Calismada, derim sonras1 farkli dozlarda melatonin uygulamalariin Rubygem ¢ilek ¢esidinin
depolama siiresince meyve kalite 6zellikleri lizerindeki etkileri incelenmistir. Bu amagla,
meyve ylizeyinin % 85’den fazlasinin kirmizi rengi aldigi doneminde derilen ¢ileklere 0, 250,
500 ve 1000 umol I'* melatonin dozlar1 daldirma seklinde uygulanmistir. Uygulamalardan sonra
cilek meyveleri kapakli-delikli ambalaj kaplarin igerisine yerlestirilmis ve 1+0.5°C’de %90+5
oransal nem kosullarinda 12 giin siireyle depolanmistir. Sogukta muhafaza boyunca 3 giin
araliklarla alinan meyve orneklerinde bazi fiziksel ve kimyasal analizler (agirlik kaybi, suda
¢Oziinebilir kuru madde, titre edilebilir asitlik, askorbik asit miktar1, toplam antosiyanin miktari,
toplam fenolik madde miktari, toplam antioksidan miktar1 ve ¢liriime orani) yapilmistir.
Sogukta muhafaza siiresince agirlik kaybi tizerine melatonin etkisinin uygulama dozuna bagh
olarak degistigi tespit edilmistir. Arastirma sonucunda, melatoninin artan dozlarinin askorbik
asit miktari, toplam antosiyanin miktari, toplam fenolik madde miktar1 ve toplam antioksidan
miktar1 iizerine etkili oldugu belirlenmistir. Depolama siiresince 500 ve 1000 pmol 1'* melatonin
uygulanmis meyvelerde ¢iirlik meyve tespit edilmemistir.

Anahtar kelimeler: gilek, melatonin, biyokimyasal bilesikler, sogukta muhafaza, kalite
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KETEN TOHUMU YAGI iLE ZENGINLESTIRILMIiS YENIiLEBILIiR
KAPLAMANIN CiLEK MEYVELERININ MUHAFAZASI UZERINE ETKILERI
ibrahim KAHRAMANOGLU, Serhat USANMAZ
Lefke Avrupa Universitesi Tarim Bilimleri ve Teknolojileri Fakiiltesi, Gemikonagi, KKTC

Sorumlu Yazar E-posta: ibrahimcy84@yahoo.com

Ozet:

Bu calisma, keten tohumu yagi ile zenginlestirilmis yenilebilir kaplamanin Camarosa ¢esidi
cilek meyvelerinin muhafazasi iizerine etkilerini arastirmak amaci ile gerceklestirilmistir. Bu
ama¢ dogrultusunda Camarosa ¢esidine ait ¢ilek meyveleri {i¢ farkli uygulamaya tabi
tutulduktan sonra 15 giin siire ile 4.0+ 1.0 °C sicaklik ve %90-95 nisbi nem kosullarinda
muhafaza edilmistir. Bu ¢alismada test edilen uygulamalar soyledir: kontrol amacli sadece saf
su (KNT), yenilebilir kaplama (YK) ve keten tohumu yagi ile zenginlestirilmis yenilebilir
kaplamadir (KTYK). Denemeler tesadiif parselleri deneme desenine gore 3 tekerriirlii olarak
kurulmus, her tekerriirde ise 6’sar meyveye yer verilmistir. Bu arastirma sonucunda elde edilen
bulgular, hem YK hem de KTYK uygulamalarinin, ¢ilek meyvelerinin hasat sonrasi kalite
parametrelerinin korunmasi ve meyvelerin muhafaza siiresinin uzatilmasi lizerinde olumlu
etkileri oldugunu ortaya koymustur. Yapilan bu arastirmada, 15 giinliik muhafaza siiresi
sonunda kontrol meyvelerinde %12.40’a kadar ¢ikan agirlik kayb1, YK uygulamasmda %9.31,
KTYK uygulamasinda ise %6.74 olarak belirlenmistir. Her iki uygulama da benzer sekilde,
hastalik siddeti ve kimyasal bozulmay1 6nlemis, meyvelerin solunum hizini azaltmis, meyve eti
sertligi, suda ¢oziinebilir kuru madde miktari, askorbik asit ve titre edilebilir asitligin korunmasi
iizerinde de olumlu etkileri belirlenmistir. Sonug olarak, keten tohumu yagi ile zenginlestirilmis
yenilebilir kaplama uygulamasmin ¢ilek meyvelerinin muhafaza siiresini uzatma ydniinde
olumlu etkisinin oldugu tespit edilmistir.

Anahtar Kelimeler: agirlik kaybi, hastalik siddeti, kimyasal bozulma, solunum hizi, meyve eti
sertligi, suda ¢ozlinebilir kuru madde miktari

22



VIII. Bahge Uriinlerinde Muhafaza ve Pazarlama Sempozyumu 7-9 Eyliil 2021- Pazar | Rize

Sozlii Bildiri

ALJINAT UYGULAMASININ MAVIYEMIS (Vaccinium corymbosum |I.)
CESITLERININ MUHAFAZA KALITESI UZERINE ETKILERI
Jale BILGIN, Cenap YILMAZ
Eskisehir Osmangazi Universitesi Bahge Bitkileri Béliimii, Eskisehir

Sorumlu Yazar E-posta: jbilgin@ogu.edu.tr

Ozet

Calismada 2019 iiretim sezonu sonunda Bursa ekolojik kosullarindan alinan farkli maviyemis
cesitlerine (Blueray, Bluecrop, Patriot) ayni giin icerisinde yapilan Aljinat uygulamasinin 30
giin stire ile 4°C’de muhafazasinda meyvelerin pomolojik 6zellikleri (agirlik kaybi, meyve
sertligi), renk degerleri (L* degeri, Hue degeri, Kroma degeri) ve fitokimyasal 6zelliklerindeki
(SCKM, meyve suyu pH’1, TEA miktari, SCKM/Asit orani) degisimlere etkisi periyodik
araliklarla (5’er gilin ara ile) incelenmistir. Elde edilen bulgular isiginda Blueray cesidi
maviyemislerde aljinat uygulamasi agirlik, renk, SCKM miktari, TEA miktar1 ve SCKM/Asit
orani 6zelliklerinin kaybini dnleyici yonde etki gosterdigi, Bluecrop ¢esidi meyvelerde meyve
sertligi, SCKM miktari, TEA miktar1 ve SCKM/Asit oran1 6zelliklerinin kaybini dnleyici yonde
etki gosterdigi, Patriot ¢cesidi meyvelerde ise agirlik kaybi, renk degerleri, meyve sertligi, meyve
suyu pH’1 6zelliklerinin kaybini onleyici yonde etki gosterdigi tespit edilmistir. Bu bulgular
incelendiginde aljinat uygulamasinin ¢esitlere ve muhafaza siiresine gore farklilik gostermekle
birlikte muhafaza kalitesi bakimimdan 6nemli 6zelliklerin korunmasi yoniinde etki gosterdigi
belirlenmis, yapilan uygulamanin farkli konsantrayonlarla hazirlanmis ¢ozeltilerle, farkl
dozlarla veya vyapilacak On uygulamalara denenmesinin etkilerinin gdzlemlenmesi
onerilmektedir.

Anahtar Kelimeler: maviyemis, Aljinat, muhafaza siiresi, Blueray, Bluecrop, Patriot
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MAVIYEMIS MEYVELERINDE ORGANIK KEKiK VE NANE YAGI
UYGULAMALARININ HASAT SONU FiZYOLOJISi UZERINE ETKISi
Seyda CAVUSOGLU, Onur TEKIN, Haydar KURT
Van Yiiziincii Y11 Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Boliimii, Van

Sorumlu Yazar E-posta: scavusoglu@yyu.edu.tr

Ozet

Calismada 2019 iiretim sezonu sonunda Bursa ekolojik kosullarindan alinan farkli maviyemis
cesitlerine (Blueray, Bluecrop, Patriot) ayni giin icerisinde yapilan Aljinat uygulamasinin 30
giin stire ile 4°C’de muhafazasinda meyvelerin pomolojik 6zellikleri (agirlik kaybi, meyve
sertligi), renk degerleri (L* degeri, Hue degeri, Kroma degeri) ve fitokimyasal 6zelliklerindeki
(SCKM, meyve suyu pH’1, TEA miktari, SCKM/Asit orani) degisimlere etkisi periyodik
araliklarla (5’er gilin ara ile) incelenmistir. Elde edilen bulgular 1s1ginda Blueray cesidi
maviyemislerde aljinat uygulamasi agirlik, renk, SCKM miktari, TEA miktar1 ve SCKM/Asit
orani lizerine olumlu yonde etki etki gosterdigi, Bluecrop ¢esidi meyvelerde meyve sertligi,
SCKM miktari, TEA miktar1 ve SCKM/Asit orani {izerine olumlu yonde etki gosterdigi, Patriot
cesidi meyvelerde ise agirlik kaybi, renk degerleri, meyve sertligi, meyve suyu pH’1
Ozelliklerinin kaybimi oOnleyici yonde etki gosterdigi tespit edilmistir. Bu bulgular
incelendiginde aljinat uygulamasinin ¢esitlere ve muhafaza siiresine gore farklilik gostermekle
birlikte muhafaza kalitesi bakimimdan 6nemli 6zelliklerin korunmasi yoniinde etki gosterdigi
belirlenmis, yapilan uygulamanin farkli konsantrayonlarla hazirlanmis cozeltilerle, farkli
dozlarla veya yapilacak ©n uygulamalara denenmesinin etkilerinin g6zlemlenmesi
onerilmektedir.

Anahtar Kelimeler: maviyemis, Aljinat, muhafaza, Blueray, Bluecrop, Patriot
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MANTARDA HASAT ONCESiI KUKURT VE POTASYUM BAKTERI
UYGULAMALARI iLE HASAT SONRASI MELATONIN UYGULAMASININ
HASAT SONU FiZYOLOJISINE ETKISi
Seyda CAVUSOGLU?, Nurettin YILMAZ!, Erkan EREN?, Yusuf UZUN?®
Van Yiiziincii Y11 Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Boliimii, Van
2Van Yiiziincii Y11 Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Bahge Bitkileri Anabilim Dali, Van
3Van Yiiziincii Y1l Universitesi Eczacilik Fakiiltesi Farmasotik Botanik Anabilim Dali, Van

Sorumlu Yazar E-posta: scavusoglu@yyu.edu.tr

Ozet

Diinya ticaretinde 6nemli bir yere sahip beyaz sapkali mantarlarin hem hasat 6ncesi kalitesini
artirmaya hem de hasat sonrasi iiriiniin kalitesini korumaya ve depolama dmriinii uzatmaya
yonelik cesitli uygulamalar yapilmaktadir. Calisma, Van Yiiziincii Y1l Universitesine ait
Mantar Arastrma ve Uygulama Merkezine ait yetistirme kosullar1 kontrol edilebilen ranza
sistemli odalarda yiiriitiildii. Mevcut ¢aligma, 4 tekerriir olmak {izere mantar kompostlar1 3 ayr1
gruba ayrildi. Birinci grup Orneklere hicbir uygulama yapilmadan kontrol olarak
degerlendirildi. Ikinci ve {iciincii grup Orneklere ise misel gelisim doneminde kiikiirt ve
potasyum uygulamalar1 yapildi. Daha sonra, kompostlardan elde edilen iirlinlere hasat sonrasi
depolanmak iizere melatonin uygulamalar1 yapildi. Herhangi bir mekanik zarara ugramamas,
sapka agmamig ve kararma belirtisi olmayan iirlinler secilerek 3 gruba ayrildi. Birinci grup
meyveler 5 dakika siireyle saf suya daldirilip kontrol grubu olarak degerlendirildi. ikinci ve
ticlincii grup meyvelere ise sirasiyla 0.1 ve 0.5 mM melatonin igeren ¢ozeltilere 5 dakika siireyle
daldirma yapildi. Uygulama yapildiktan sonra 6rnekler kopiik tabaklar i¢erisinde tizeri strech
film ile kaplanarak 4 °C sicaklikta ve %90-95 bagil nem iceren soguk hava depolarinda 16 giin
boyunca depolanmistir. Muhafaza siiresince 4 giin araliklarla depodan alinan 6rneklerde; agirlik
kaybi, renk, solunum hizi, kararma indeksi ve ambalaj i¢i gaz bilesimi analizleri yiiriitiildi.
Mevcut ¢alismada, depolama periyodu sonunda elde edilen sonuglara gore en diisiik agirlik
kayb1 ve kararma indeksi ve en yiiksek L™ degeri kiikiirt + 0.1 mM melatonin uygulanan
mantarlarda tespit edildi. Ayrica, incelenen parametrelerde hem hasat Oncesi bakteri
uygulamalar1 hem de hasat sonrasi melatonin uygulamalar1 arasinda istatistiki olarak agirlik
kaybi, solunum hiz1 ve kararma indeksinde azalan bir dnemin oldugu, L* degerinde artan bir
Oonemin tespit edilmistir (p<0.05). Sonu¢ olarak, misel gelisim doneminde hem azot ve
potasyum bakterilerinin yalniz basina uygulanmasi hem de hasat sonras1 6zellikle 0.1 mM
melatonin uygulamasi ile 16 giinliikk depolama periyodu boyunca mantarlarda kaliteyi korudugu
sOylenebilir.

Anahtar Kelimeler: mantar, potasyum bakterileri, kiikiirt bakterileri, Melatonin, depolama
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BAZI SEBZE TURLERINDE ERZURUM iLINE AIT GELENEKSEL MUHAFAZA
YONTEMLERI
Arzu Karatas
Recep Tayyip Erdogan Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bah¢e Boliimii, Pazar/Rize
Sorumlu Yazar E-posta: arzu.karatas@erdogan.edu.tr

Ozet

Sebze, insan hayati icin 6nemli besinlerden biridir. Bazi sebzeler gerek vejetasyon siirelerinin
kisa olmasi, gerek yetistigi iklim kosullarinin olumsuzlugu ve gerekse taze depolama
Oomiirlerinin kisa olmas1 nedeniyle yilin her ay1 temin edilememektedir. Bu nedenle yetistigi
donemde alinarak muhafaza edilmesi, yilin her zamaninda ulasilabilmesini miimkiin
kilmaktadir. Bu sebzelerden ¢asir (Prangos ferulacea, Hippomarathrum microcarpum), asotu
(Coriandrum sativum L.), salgam (Brassica rapa) Erzurum’da uzun yillardan beri tuz ile farkli
sekillerde muhafaza edilerek kullanilmaktadir. Tuz ile muhafaza yontemi eski donemlerden
bugiine kadar gelmis bir yontem olup, bu calismada geleneksel olarak yapilan casir, asotu ve
salgam muhafazas1 yapilig farkliliklariyla birlikte aktarilmistir. Giiniimiize kadar ulasan bu
bilgilerin bir kismi1 zaman icerisinde kaybolma riskiyle karsi karsiya gelmistir. Bu nedenle
geleneksel muhafaza yontemlerinin yapilacak bilimsel calismalarla hem kayda gecirilmesi,
hem de besin degeri yoniinden arastirilmasi kiiltiirel mirasa sahip ¢ikilmasi bakimindan son
derece onem arz etmektedir. Bu baglamda, yapilan arastirma yiiriitiilecek diger bilimsel
caligmalar i¢in bir 6n basamak teskil etmektedir.

Anahtar Kelimeler: Casir, Prangos ferulacea, Hippomarathrum microcarpum, asotu
(kisnis), salgam, Brassica rapa
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FARKLI TIPLERE AIT DOMATES CESITLERININ HASAT VE HASAT SONRASI
SOLUNUM HIZI VE ETIiLEN URETIiMi BAKIMINDAN KARSILASTIRILMASI
Hayri USTUN!, Adem DOGAN'?, Biinyamin PEKER?, Cansu URAL?, Mustafa
CETIN?, Yunus OZYiGiT?!, Mustafa ERKAN*
! Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii, Antalya
2 Akdeniz Universitesi Elmali Meslek Yiiksekokulu Bitkisel Uretim Boliimii, Antalya

Sorumlu Yazar E-posta: hayriustun07@gmail.com

Ozet

Bahge firiinlerinin solunum klimakterigine ait 6zelliklerinin bilinmesi o iirliniin hasat ve hasat
sonrasi depolamasi agisindan 6nemli katkilar saglar. . Ancak bu durum tiir, tip ve ¢esitlere gore
farklilik gdosterebilmektedir. Bu nedenle bu calismada farkli tiplere ait yaygin yetistirilen
domates cesitlerinin hasat asamasinda ve olgunlasma siiresince solunum hiz1 ve etilen tiretim
miktarlar1 incelenmistir. Bu amagcla; farkl tiplere ait Torry, Redguard, Alberty, Elika, Verty,
Yiikselkoy, Giilpembe, Elips, Yeniceri, Olmeca, Sarikiz ve Moda cesitleri yesil olgun asamada
hasat edilmistir. Hasat edilen meyveler 20 °C sicaklik ve %60-65 oransal nemde muhafaza
edilmis ve birer giin araliklarla etilen iiretimleri ve solunum hizlar1 Slgiilmiistiir. Hasat
zamaninda en yiiksek solunum hizi ‘Moda’ domates ¢esidinde, en diisiik solunum hizi ise
“Yiikselkdy, Olmeca, Torry, Giilpembe, Elips ve Alberty’ c¢esitlerinde tespit edilmistir.
Calismada, hasat zamaninda en yiiksek etilen iiretimi ‘Sarikiz’ ¢esidinde, en diisiik etilen
iretimi ise ‘Torry, Giilpembe, Elips ve Alberty’ ¢esitlerinde saptanmistir. Calisma siiresince
incelenen tiim c¢esitlerin solunum klimakterigi gosterdigi belirlenmistir. Domates tiplerinin
meyve iriliklerine gore siiflandiriimasinda solunum hizi meyve iriligi arttik¢a azalmstir (R? =
0,923). Etilen iiretiminde ise benzer 6zellik goriilmesine ragmen meyve iriligi ve etilen iiretimi
arasindaki iliskinin solunum hizindaki kadar keskin olmadig1 ve etilen iiretiminin meyve
iriliklerinden bagimsiz olarak degistigi tespit edilmistir (R? = 0,463).

Anahtar Kelimeler: etilen miktari, klimakterik, Solanum lycopersicum L., solunum hizi

27


mailto:hayriustun07@gmail.com

VIII. Bahge Uriinlerinde Muhafaza ve Pazarlama Sempozyumu 7-9 Eyliil 2021- Pazar | Rize

Sozlii Bildiri

ARAP ZAMKI UV-C ISIN VE KOMBINASYONLARININ KiRAZ TiPi
DOMATESLERIN RAF OMRU UZERINE ETKILERI
Mehmet Seckin KURUBAS?, Isilay KARASAHIN YILDIRIM?, Qasid ALI*, Mustafa
ERKAN!
1 Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii, Antalya
2Tarmm ve Orman Bakanlig1 Bat1 Akdeniz Tarmmsal Arastirma Enstitiisii, Antalya
Sorumlu Yazar E-posta: mseckink@gmail.com

Ozet

Bu c¢aligmada, Arap zamki kaplama, Ultraviyole-C (UV-C) 1s1n ve kombinasyonlarinin kiraz
tipt domateslerin raf dmrii siiresince kalite parametreleri tizerine etkileri arastirilmistir. Yesil
olum asamasinda hasat edilen domateslere %10 Arap zamki (AZ10), %20 Arap zamki (AZ20),
3.6 kJ.m? UV-C, 3.6 kl.m? UV-C+AZ10 ve 3.6 k.m? UV-C+AZ20 uygulamalar1 yapilmistir.
Degisik hasat sonrasi uygulamalar yapilan meyveler 20 °C sicaklik ve %90+5 oransal nemde
20 giin siireyle muhafaza edilmistir. Denemede en yiiksek titre edilebilir asitlik (TA), suda
coziinebilir kuru madde (SCKM) miktar1 ile en diisik agwrhik kaybit AZ20 uygulanmis
domateslerde tespit edilmistir. En yliksek meyve sertligi ve L* degerleri AZ20 ve UV-C+AZ20
uygulamalarinda belirlenmistir. En yiikksek 4° degeri AS20, UV-C+AZ20 ve kontrol grubu
domateslerde kaydedilmistir. En yiiksek C vitamini miktar1 AZ20, UV-C+AZ10 ve UV-
C+AZ20 uygulamalarindan elde edilmistir. Calismada, en diisiik likopen icerigi AZ10, AZ20,
UV-C+AZ10 ve UV-C+AZ20 uygulamalar1 yapilan domateslerde saptanmistir. En yiliksek
klorofil igerigi UV-C+AZ20 uygulamasinda tespit edilmistir. En yiiksek toplam fenolik madde
miktar1 bakimindan uygulamalar arasinda istatistiksel bir farklilik bulunmamistir. En yiiksek
etilen miktar1 kontrol ve UV-C uygulanmis domateslerde kaydedilmistir. Solunum hizlar1
acisindan AZ20, UV-C+AZ10 ve UV-C+AZ20 uygulanmis domatesler genel olarak kontrol ve
UV-C uygulamalarindan daha yiiksek degerlere sahip olmuslardir. Sonug olarak, kiraz tipi
domateslerin raf dmiirlerinin uzatilmasi ve meyve kalitelerinin korunmasi bakimindan AZ20
en basarili uygulama olarak belirlenmistir.

Anahtar kelimeler: arap zamki, UV-C, raf 6mrii, domates, yenebilir film
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CAYDA LISANSLI DEPOCULUK
Mustafa AKBULUT, Keziban YAZICI, Nalan BAKOGLU, Burcu GOKSU
KARAOGLU, Mehmet Zahit AYDIN
Recep Tayyip Erdogan Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bah¢e Boliimii, Pazar-Rize
Sorumlu Yazar E-posta: mustafa.akbulut@erdogan.edu.tr

Ozet

Lisansli depoculuk, depolamaya uygun nitelikte olan tarim iiriinlerinin; Siif ve kalitesinin
belirlendigi, modern altyapiya sahip depolarda stoklandigi, ticaretinin ise {irtinleri temsil eden
iriin senetleri vasitasiyla yetkilendirilmis borsalarda yapildigi bir sistemdir. Lisansh
depoculuk; tarim {riinleri ticaretini kolaylastirmak, saglikli depolama altyapisi saglamak,
standart ve kaliteli {irlinii tesvik etmek, arz ve talep dengesi kurarak genis Pazar alani/fiyat
istikrarma katki saglamak, diisiik faizli kredi imkan1 yaratmak, vadeli ve opsiyon borsasina
kurumsal altyap1 olusturmak ve sanayiciye kaliteli ve zamaninda iirlin/hammadde tedarik etmek
icin yapilmaktadir. Tiirkiye’de son yillarda yillik 300.000 tona yakin kuru ¢ay tiretilmekte olup,
bunun 6zel sektor (% 50) ve CAYKUR (% 50) tarafindan iiretimi yapilmaktadir. Uretilen kuru
caylar findikta oldugu gibi lisansli depolarda muhafazasi bugiine uygulamaya gecirilememistir.
Bu kapsamda 6zellikle ¢cayda lisansli depoculuk yapilabilmesi i¢in, kuru ¢ayin siflandirilmasi,
kuru ¢ayin hangi fiziksel ve kimyasal ozelliklere degerlenecegi, yetkili bakanlik hangisi
olacagi, elektronik lisansli iiriin senedinin (ELUS) nasil olusturulacag:, fon kurulma ve sigorta
durumu, lisansli depo sirket sermaye durumu ve mali hususlarin belirlenmesi, brokerlerin
durumu, cay ihtisas borsalar1 (rize vb.), yetkili smiflandiricilar ve referans yetkili
smiflandiricilarin bilinmesi gerektigi bu caligmada detayli olarak ele alimmustir.

Anahtar kelimeler: ¢ay, lisansli depoculuk, ELUS, siniflandirma, cay ihtisas borsasi
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YENILEBILIR FILM UYGULAMALARININ SEYIT F;: KOKTEYL DOMATES
CESIDININ DERIM SONRASI KALITESI UZERINE ETKILERI
Qasid ALI, Abdul Wahed NAZARI, Mehmet Seckin KURUBAS, Mustafa ERKAN
Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii, Antalya
Sorumlu Yazar E-posta: gasidmrz01@gmail.com

OZET:

Bu calismada, ‘Seyit F1’ kokteyl domates ¢esidinin derim sonrasi kalitesi {izerine yenilebilir
film uygulamalarmin etkileri arastirilmistir. Yesil olum asamasinda derilen domatesler
yenilebilir film uygulamalar1 i¢in bes gruba ayrilmistir. Caligmada, birinci, ikinci, {iglincii ve
dordiinci grup domateslere sirasiyla kitosan (%1 kitosan+5mL gliserol), frukton (%1
kitosan+5mL gliseroH+-30 g frukton), miisilaj (%1 kitosan+5 mL glisero+-30 g miisilaj) ve
miisilaj+frukton (%1 kitosan+5 mL gliserol+30 g misilaj+30 g frukton) uygulamalari
yapilmistir. Uygulamalar i¢in domatesler 1 dk. siireyle ¢ozelti i¢inde daldirilmistir. Higbir
uygulama yapilmayan besinci grup meyveler ise kontrol uygulamasi olarak kabul edilmistir.
Kaplama uygulamalar1 yapilan domatesler 10 °C sicaklik ve %90-95 oransal nemde 30 giin
stireyle muhafaza edilmislerdir. Muhafaza periyodu siiresince farkli muhafaza ortamlarindan
10’ar giin araliklarla alinan meyve 6rneklerinde agirhik kaybi, meyve rengi (L*, C* ve h°), suda
¢oziiniir kuru madde (SCKM) miktar1, meyve eti sertligi, toplam Klorofil, likopen, toplam fenol
ve organik asit (oksalik, sitrik ve malik) miktarlar1 belirlenmistir. Muhafaza sonunda, en yliksek
L* degeri, toplam fenol ve malik asit miktar1 kitosan uygulamasinda tespit edilmistir. Film
kaplama uygulamalar1 yapilan domateslerde toplam klorofil i¢erigi kontrole gore daha yiliksek
bulunmustur. Ayni zamanda kaplama yapilan domateslerde daha diisiik agirlik kaybi
saptanmugtir. Calismada, gerek sogukta depolama gerekse raf 6mrii kosullarinda en yiiksek /°
degerleri sirasiyla kitosan ve fruktan uygulamalarindan elde edilmistir. Sonug olarak, kitosan
film uygulamas1 ‘Seyit Fi> koktely domates ¢esidinin derim sonrasi kalitesinin korunmasinda
diger uygulamalara gore daha basarili bulunmustur.

Anahtar kelimeler: domates, yenebilir film, sertlik, klorofil, likopen
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IKLiM DEGIiSIKLIGININ CAYDA HASAT ZAMANLARI UZERINE OLASI
ETKILERI
Keziban YAZICI}?
! Recep Tayyip Erdogan Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii, Rize
2 Recep Tayyip Erdogan Universitesi Cay ve Cay Uriinleri Uyg. ve Aras. Merkezi, Rize
Sorumlu Yazar E-posta: keziban.yazici@erdogan.edu.tr

Ozet

Cay asir1 iklim olaylarindan oldukg¢a etkilenen bir bitkidir. Yapilan arastirmalar, iklim
degisikliginin diinya ¢ay tarimi i¢in 6nemli bir sorun olacagmi, basta Dogu Afrika olmak tizere
2050 yilinda diinyada ¢ay yetistirilen alanlarin % 55 oraninda azalabilecegini gdstermektedir.
Tiirkiye cay iiretim alanlarinda da yagis rejimindeki degisiklikler, daha siddetli yagis ve buna
bagh seller, hasat zamanlarmin degismesine neden olabilecektir. Ayrica, yaz aylarina denk
gelen vejetasyon donemde maksimum sicakliklardaki artig, diizensiz veya yetersiz yagis ve nem
kaybi su stresine neden olabilecek ve bu da ¢ayin su dengesinin bozulmasina yol agabilecektir.
Tarimsal kuraklik olarak adlandirilan bu durum, verim kaybini kaginilmaz hale getirecektir.
Ulkemizde yiizy1l sonuna kadar gerceklesmesi dngériilen 4-6 °C'lik 1sinma ile dzellikle kiyiya
yakin yerlerdeki ¢ay iiretimi olumsuz etkilenecekken, su anda cay yetistiriciligine pek uygun
olmayan yiiksek rakimli yerlerin cay i¢cin daha uygun yerler haline gelebilecegi
ongoriilmektedir. Benzer sekilde gelecekte ortalama sicakliklardaki artisin, ¢aym fenolojik
donemlerinde kaymalara neden olabilecegi; daha erken siirglin verme ve hasat doneminin daha
erken tamamlanmasina ve buna bagli olarak da kalite ve verimde diismeye sebep olabilecegi
ongoriilmektedir. iklim degisikliginin olas1 direkt etkilerinin disinda mevcut veya yeni ¢ay
zararhlarmin {iremesine ve yayillmasma yol agarak da c¢ay i¢in tehdit olusturacagi
unutulmamalidir. Bu nedenlerle, Dogu Karadeniz Bélgemizin 6nemli bir stratejik iirlinii olan
cay tariminin slirdiiriilebilirligin saglanmasi icin, iklim degisikliginin gézlenen ve 6ngoriilen
etkilerine yonelik, orta ve uzun vadeli ¢ay iiretim politikalarinin belirlenmesi 6nem
arzetmektedir.

Anahtar Kelimeler: cay, iklim degisikligi, hasat, siirgiin donemi, verim, kalite
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CAY SEKTORUNDE PAZARLAMA; LiPTON, CAYKUR VE DOGUS
MARKALARININ INSTAGRAM’ DA YORUTTUKLERI REKLAM STRATEJILERI
UZERINE BiR ICERIK ANALIZi
Mehmet TATOGLU
Recep Tayyip Erdogan Universitesi Pazar Meslek Yiiksekokulu, Rize

Sorumlu Yazar E-posta: mehmet.tatoglu@erdogan.edu.tr

Ozet

Diinya ¢ay piyasasinda yilda yaklasik 6,5 milyon (2020) ton cay iiretimi yapilmaktadir. Uretici
iilkeler siralamasmda ise Cin, Hindistan, Kenya, Sri Lanka, Tirkiye, Vietnam, Endonezya,
Myanmar, Japonya ve diger bazi iilkeler bulunmaktadir. Kiiresel pazarin ihtiyaci olan kuru
caymn yaklasik %75’ lik kismi ise Cin, Hindistan, Kenya, Sri Lanka tarafindan karsilanmaktadir.
Bu manada adi1 gecen dort tilke diinya ¢ay pazarinda soz sahibi tilkelerdir. Pazarlama faaliyeti
satig, ar-ge, dagitim, pazar arastirmasi, reklam, tanitim, promosyon gibi bir takim ¢aligmasini
gerektirir. Gliniimiiz pazarlama anlayisinda markalarin hedef kitleyle kuracaklari iletisimin en
onemli 6gesi reklam faaliyetleridir. Reklam satisa direk etki eden faktorler arasindadir.
Reklamlarm biitlin amaci satisi artirmaktir. Yapilan reklam ile pazara sunulan iiriiniin
rakiplerinden farkli oldugunu ortaya ¢ikararak miisteride satin alma ilgisi olusturmaktir.
Pazarlamada radyo, tv, dergi, gazete reklamlarinin gecmis yillardaki etkisi azalmistir. Hedef
kitleniz nerede vakit geciriyorsa sizde orada olmak zorundasiniz. Bu nedenle sosyal medya
uygulamalar1 markalarm 6nemle iizerinde durdugu bir calisma alani haline gelmistir.
Calismanin amaci, ¢ay sektoriinde faaliyet gdsteren markalarin sosyal medyadaki pazarlama ve
reklam stratejilerini incelemektir. Ayrica kitlelere ulasmanin en kolay yollarindan biri olan
sosyal medyanin roliiniin markalara katkilar1 arastirilacaktir. Calismada icerik analizi yontemi
uygulanacaktir. Markalar kiiresel pazarda basarili olmak i¢in tilke smirlarini asarak yeni

miisteriler ile bulugsmak istemektedir. Reklam faaliyetleri bunu basarmanin en etkin yollarindan
biridir.

Anahtar Kelimeler: ¢ay, marka, Instagram, strateji
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TURKIYE’DE ORGANIK CAYIN URETIMI VE PAZARLANMASININ
INCELENMESI
Songiil YILDIZ, Ahmet MiDILLI
Recep Tayyip Erdogan Universitesi Pazar Meslek Yiiksekokulu, Rize

Sorumlu Yazar E-posta: songul.yildiz@erdogan.edu.tr

Ozet

Organik ¢ay tarimi tiim iiretim sezonu boyunca kimyasal ilag ve giibre kullanilmayan, tiretim
stirecinde ise ¢aym organik yapisinda bozulmaya sebebiyet verecek islemlere tabii tutulmayan
ve hicbir surette sentetik katki maddesi igermeyen mevzuata uygun iiretilen ve islenen gay
olarak tanimlanmaktadir. Tiirkiye’de organik tarim faaliyetlerine 1980°li yillarda bitkisel
iirlinlerle adim atilmis olup organik ¢ay tariminda ise ¢aligmalar CAYKUR tarafindan 2003
yilinda baglamis ve iilkemizde ¢ay tarim1 bolgesi icerisinde organik ¢ay havzasi secilen alanda
135 iiretici ile organik ¢ay tarimi sozlesmeleri imzalanarak 378 dekarlik ¢aylikta organik ¢ay
projesi baglatilmistir. 2009 yilinda Rize ili Hemsin ilgesinde ilk organik c¢ay fabrikasi kurulmus
organik tarim sézlesmesine uygun olarak iiretilen ¢aylar isleme alinmistir. Tiirkiye, diinyada en
fazla ¢ay tiiketen lilkeler siralamasinda agik ara farkla birinci siray1 almaktadir. Ekosistemde
meydana gelen kirlenmeler ve bilingsiz sentetik giibreleme ve ilaglama yapilan konvansiyonel
tarim alanlarinda yetisen iiriin iceriklerinde meydana gelen rezidii miktarindaki artis sebebiyle
organik iirlinlere talep artmustir. Bu artisa ve bilinglenmeye binaen bir¢ok organik {iriin pazarlari
kurulmaya baglamis ve ¢ayda organik {iriine egilim baglamistir. Bu ¢alismada, organik ¢ayin
iilkemizde iiretilmeye baslamasindan giiniimiize kadar olan siirecte liretim ve pazarlanmasinda
izlenen yol incelenmektedir.

Anahtar Kelimeler: organik tarim, gay, tiretim, pazarlama
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FARKLI ORANDAKi AMBALAJ ACIKLIKLARININ ‘ALPHONSE LAVALLEE’
UZUM CESIDININ MUHAFAZASINA ETKILERININ BELIRLENMESI
Ayse BAYRAMOGLU, Fatih SEN
Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii, Bornova, Izmir

Sorumlu Yazar E-posta: fatih.sen@ege.edu.tr

Ozet

Sofralik tiziimlerin muhafazasinda basarili bir depolama i¢in kiikiirt dioksit (SO2) flimigasyonu
yaygin olarak kullanilmaktadir. Ancak bir¢cok yararh etkisi olan SOz fiimigasyonu, yiiksek
konsantrasyonlarda iiziim tanelerinde siilfit kalintilar1 birakmakta, kalite kayiplarina neden
olmaktadir. Bu calismada, ‘Alphonse Lavallée’ iiziim c¢esitlerinin muhafazasinda kullanilan
polietilen (PE) ambalajlarda bulunan farkli agikliklarin depolama siiresince {iziimlerin
kalitesine, patolojik ve fizyolojik bozukluklar1 etkilerinin belirlenmesi amaglanmistir. Tam
olum doneminde hasat edilen tiziimler tizerinde %00, %00,5, %0l ve %02 aciklik bulunan PE
ambalajlara yerlestirilerek zorlanmig hava ile 6n sogutmasi yapilmis, SO, jenaratorleri
yerlestirilerek agizlar1 kapatilmistir. Uziimler 0£0,5°C sicaklik ve %90-95 oransal nemde 4 ay
stireyle depolanmus, aylik alinan 6rneklerde; ambalaj i¢i SO2 konsantrasyonu, tanelerdeki SO>
miktarlari, ¢iirlikliik gelisimi belirlenmis, baz1 kalite analizler ile duyusal degerlendirmeler
yapilmstir. Depolama sonunda %00, %00.5, %01 ve %02 agiklik bulunan PE ambalajlardaki tiziim
tanelerinde SO miktar1 sirasiyla 24,83, 20,00, 6,00 ve 0,00 mg/kg olarak saptanmistir. A¢iklik
bulunmayan (%00) ambalajdaki {iziimlerin depolama siiresinin ilerlemesiyle tanede renk
degisikligi, yumusama, fenol miktarinda azalis, SO. miktarinda artis ve buna bagli olarak SO>
zararinda artig, begeni puanlarinda diisiisler gozlenmistir. %02 a¢iklik bulunan ambalajlardaki
iizlimlerinde ise salkimlarinda esmerlesme puanlar1 daha yiiksek bulunmustur. Sonuglar,
‘Alphonse Lavallée’ iiziim ¢esitlerinin uzun siireli depolamada %01 agikliga sahip ambalajlarda
daha basaril1 bir sekilde depolanabilece§ini gostermistir.

Anahtar sozciikler: Vitis vinifera L., depolama, paketleme, SO; zarari, renk.
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CARRIZO SITRANJI VE TURUNC ANACLARI UZERINDE YETISTIiRILEN
‘ORTANIQUE TANGOR’ MEYVELERININ SOGUKTA MUHAFAZASINA FARKLI
PAKETLEMELERIN ETKILERI
Ahmet Erhan OZDEMIR, Canan UZUN, Sevin¢ BORAZAN, Mustafa
KAPLANKIRAN

Hatay Mustafa Kemal Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Béliimii, Hatay

Sorumlu Yazar E-posta: erhan@mku.edu.tr

Ozet

Bu arastirmada Carrizo sitranji ve turung (Tuzcu 31-31) anaglar1 iizerinde Dortyol-Hatay
ekolojik kosullarinda yetistirilen ‘Ortanique tangor’ meyvelerinin sogukta muhafazasina
dokme ve hutbak kagitlara sarmanin etkileri arastirilmistir. Optimal derim olum zamaninda 2
farkli anagtan derilen ‘Ortanique tangor’ meyveleri dokme ve hutbak kagitlara sarilip, 5 °C
sicaklik ve %85-90 oransal nemde 3 ay muhafaza edilmistir. Ayrica, raf dmriinii belirlemek
icin meyveler sogukta muhafazadan sonra 20 °C’de %70-75 oransal nemde 7 giin siireyle
bekletilmistir. Agirhik kaybi, goriiniis, mantarsal ve fizyolojik bozulma oranlari, yesil kapsiillii
meyve orani, meyve kabuk rengi, meyve kabuk kalinligi, usare miktari, usare pH’si, suda
¢Oziinebilir toplam kuru madde (SCKM) ve titre edilebilir asit (TEA) miktarlari, SCKM/TEA
oran1 ve tattaki degisimler aylik araliklarla sogukta muhafaza ve raf Omrii sirasinda
belirlenmistir. Elde edilen bulgulara gore, sarili olan paketlemelerde agirlik kayiplar1 dokme
olanlardan daha diisiik olmustur. Her iki ana¢ iizerinde yetistirilen ‘Ortanique tangor’
meyvelerinin 3 ay sonunda dokme ve sarili paketlemelerinin goriiniis puanlar1 3 ve lizerinde
olmustur. Sarili olarak muhafaza edilen meyvelerin tadim puanlar1 dokme olanlardan daha
yiiksek olmustur. Dokme ve sarili olarak paketlenen ‘Ortanique tangor’ ¢esidi meyvelerinin 5
°C’de ve %8590 oransal nemde kalite kriterlerinden ¢ok fazla bir sey kaybetmeden 2 ay basar1
ile depolanabilecegi saptanmistir.

Anahtar kelimeler: ‘Ortanique’ tangor, anag, Carrizo sitranji, turung, sogukta muhafaza
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‘KUTDIKEN’ LIMONUNDA UC FARKLI DONEMDE DERIM VE DERIMDEN
SONRA KALSIYUM UYGULAMALARININ MUHAFAZA SURESI VE MEYVE
KALITE KRITERLERINE ETKISi
Tolga KAYNAR, Omiir DUNDAR
Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii Balcali, Adana.

Sorumlu Yazar E-posta: odundar@cu.edu.tr

Ozet

Bu ¢alismada, ‘Kiitdiken’ limonunda {i¢ farkli donemde derim ve derimden sonra Kalsiyum
Kloriir (CaCly) muhafaza dncesi uygulamalar1 yapilarak depolanmasi yapilmistir. Her ii¢ derim
zamaninda meyveler dort gruba ayrilip 0 (kontrol yas), 0.27 ve 0.36 M’lik farkli doz kalsiyum
cozeltileri hazirlanarak bu cozeltilere 25 dk. daldirilmis ve 4. grup meyveler herhangi suya
daldirilmadan kontrol (kuru) 10°C sicakliklarda ve %90 oransal nem kosullarinda 6 ay
muhafaza edilmistir. Ayrica limonlarda muhafaza 6ncesi ve sonrast 15 giin 20°C’de %65
oransal nem kosullarinda raf dmriine bakilmistir. Meyvelerde periyodik olarak agirlik kayba,
cliriime, kabuk rengi, meyve suyu miktari, titre edilebilir asit miktari, suda ¢oziilebilir kuru
madde miktari, pH degeri, C vitamini miktari, toplam fenol icerigi ve antioksidant aktivitesi
degerlendirilmistir. Tiim bu sonuclar ¢er¢evesinde farkli zamanlarda derilen limonlarda CaCl»
uygulamalarinin derim sonrasi kaliteye, muhafaza siiresine ve raf 6mrii iizerine olumlu etki
yaptig1 bulunmustur.

Anahtar Kelimeler: CaCl,, ‘Kiitdiken’ limon, kalite, muhafaza, raf 6mrii
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ZEYTIN YAPRAKLARININ CAY URETiMiNDE DEGERLENDIRILEBILME
OLANAKLARININ ARASTIRILMASI
Meltem AYAZ
Tarim ve Orman Bakanlig1 Zeytincilik Arastirma Enstitiisii, Bornova-izmir

Sorumlu Yazar E-posta: meltem.ayaz@hotmail.com

Ozet

Ana vataninin Hatay-Marag-Mardin seridi oldugu bilinen; Ege, Akdeniz, Marmara ve
Karadeniz’in dogu kiyilarinda tiretim alanlar1 bulunan zeytin (Olea europaea L.), diger Akdeniz
Havzas1 tilkeleri ve Tiirkiye i¢in ayr1 bir ekonomik 6nem tasimaktadir. Zeytin agaci1 sundugu
nimetler, sagladig1 faydalar nedeniyle ¢ok ayricalikli bir agactir. Zeytin agacinin, yalnizca
meyvesi ve ondan elde edilen yagi degil; yapragi da insan saghgi yoniinden onemlidir.
Asirlardir yetistirildigi cografyalarda zeytinin yapragi suyla kaynatilarak cay yapilarak i¢ilmis
ve bu ¢ay pek ¢ok hastaligin tedavisinde kullanilmistir. Zeytin yapraginda 100°den fazla
maddenin varhigi tespit edilmistir. Bu maddeler viicudun bagisiklik sistemini giiglendirip
hastaliklara kars1 viicut direncini arttiran maddelerdir. Oleuropein, flavonoidler ve fenolik
bilesikler bunlardan bazilaridir. Bu ¢alisma yapraklarm kurutulup 6giitiilerek ¢ay harmanlarina
katilmasinin hem sagliga faydali bir {iriin kazanim agisindan hem de yapraklarin ekonomiye
kazandirilmasi agindan oldukga fayda saglayacagi diisiiniilerek kurgulanmistir.

Anahtar Kelimeler: zeytin yapragi, bitkisel ¢ay
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DOGU KARADENIZ BOLGESI'NDE YETIiSTiRiLEN '"HAYWARD' KiVi CESiDi
MEYVELERINDE DERIM ONCESi DONEMDE BAZI FiZIKSEL VE KIMYASAL
DEGISIMLER
Nalan BAKOGLU?, Mustafa AKBULUT?, Nurdan Tuna GUNES?
'Recep Tayyip Erdogan Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Bolimii, Pazar-Rize
2 Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Béliimii, Ankara

Sorumlu Yazar E-posta: tuna@agri.ankara.edu.tr

Ozet

Dogu Karadeniz bdlgemizde kivi yetistiriciligi {ireticilerimiz i¢in glinden giine 6nemli bir
gecim kaynagi hale gelmektedir. Rize/Pazar yoresinde yetistirilen kivi meyvelerinde derim
oncesi degisimler konusunda bir ¢aligma mevcut degildir. Bu ag¢ig1 kapatmak amaciyla
yiiriitiilen bu calismada ‘Hayward’ kivi ¢esidi meyvelerinde iki yil sliresince, derim oncesi
donemde meyvelerin bazi fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinde olusan degisimler incelenmistir.
Bu amagla meyve ornekleri ilk olarak Temmuz ay1 sonunda alinmig, son 6rnekleme zamani
Kasim ay1 sonuna kadar 15 giin araliklarla devam etmistir. Calismamizda iki yilda da hasat
oncesi donemde, tiim parametreler 6nemli Glgiide degismis ve sadece meyvenin fiziksel
ozelliklerinde degil, ayn1 zamanda suda ¢oziiniir kuru madde ve kuru madde iceriginde de
onemli artiglar gozlenmistir. Meyve olgunlasmasi ile meyve sertligi, olgunluk sathasmin
ilerlemesi ile diisiis gdstermistir. Bu makalede, incelenen parametreler arasindaki iligkiler, iklim
verileri ile iligkilendirilerek tartigilmistir.

Anahtar Kelimeler: kuru madde, suda ¢6ziiniir kuru madde, titre edilebilir asitlik, renk, meyve
sertligi
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KABUKLU OLARAK DEPO EDILEN BAZI FINDIK CESITLERINDE KALITE
DEGIiSiIMLERI *
Saim Zeki BOSTAN?, Saadet KOC GULER?
'Ordu Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Boliimii, Altinordu-Ordu
20Ordu Universitesi Teknik Bilimler Meslek Yiiksek, Altmordu-Ordu
Sorumlu Yazar E-posta: szbostan@hotmail.com

Ozet

Bu ¢aligma Giresun Findik Arastirma Enstitiisii Miidiirliigli arastirma ve uygulama bahgesinde
yetistirilen Tombul, Palaz, Cakildak ve Kalinkara findik ¢esitlerinde 2013 ve 2014 yillarinda
yiritiilmistiir. Kurutulan findiklar ( %6 i¢ findik nemi) jiit ¢uvallara yerlestirilmis ve oda
kosullarinda (18.5°C ve %67 nem) 12 ay boyunca depolanmistir. Calisma tesadiif parsellerinde
faktoriyel deneme desenine gore 3 tekerriirlii olarak yiiriitiilmiistiir. Depolama 6ncesi ilk olmak
iizere, ii¢ ay ara ile toplam bes donemde toplam yag (TY), serbest yag asidi (SYA), peroksit,
ham protein (HP) ve renk analizleri yapilmistir. TY degeri bakimindan, Palaz, Cakildak ve
Kalmkara cesitleri, depolama stiresince, Tombul ¢esidine gore daha 1yi performans gostermis
ve depolama sonunda %57.25 (Tombul) ile %65.87 (Kalinkara) arasinda degigmistir. Tombul
cesidinin SYA ve peroksit degerleri, diger ¢esitlerden farkli olarak, 6zellikle 9. aydan sonra
yiikselmisse de, bu iki deger biitiin cesitlerde depolama sonunda %1 degerinin oldukca altinda
kalmis ve yeme kalitesini olumsuz etkileyecek bir durum olusmamistir. HP degeri biitiin
cesitlerde baslangic degerlerine gore depolama sonunda daha yiiksek olmustur. Depolama
stiresince bu deger bakimindan ¢esitlerde olumsuz bir durum olusmamissa da, 9. aydan sonra
az da olsa diisiisler meydana gelmistir. Buna gore ¢alismadaki depolama kosullarinda,
incelenen kriterler yoniinden, Tombul ¢esidinin 9 ay, Palaz, Cakildak ve Kalinkara g¢esitlerinin
de 12 ay depolanabilecegi sdylenebilir.

Anahtar Kelimeler: Findik, Corylus avellana, kabuklu, depolama, kalite

* Bu calisma Ordu Universitesi Bilimsel Arastirma Projeleri Koordinasyon Birimi tarafindan
desteklenmistir. (Proje no: AR 1227). Bu ¢alisma 2016 yilinda Bahge dergisinde (45 (2), 41—
53) tam metin olarak yayinlanmistir.
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MAKINELI KURUTMA UYGULAMASININ TOMBUL FINDIK CESIDININ
DEPOLAMA KALITESINE ETKILERi
Tugba ER
Tarmm ve Orman Bakanlig1 Findik Arastirma Enstitiisii, Ordu

Sorumlu Yazar E-posta: tugba.er@tarimorman.gov.tr

Ozet

Calisma Findik Arastirma Enstitiisii arastirma arazisinde yetistirilen Tombul findik ¢esidinde
yiriitiilmistiir. 2016 ve 2017 yillarinda hasat edilen Tombul findik ¢esidinde geleneksel
kurutma yontemine alternatif makinali kurutma sisteminin depolama siiresince findik meyve
kalitesi lizerine etkileri arastirilmistir. Bu calismayla; uzun siirede gerceklestirilen geleneksel
kurutma isleminden kaynaklanan kalite kayiplarin1 azaltmak ve kurutma siiresini kisaltmak
hedeflenmistir. Calismada Tombul findik ¢esidinin bir boliimii agik sergide (beton zeminde) ve
bir boliimii de makineli kurutucuda (35°C ve 40°C) kurutulmus ve adi depo sartlarinda
(ortalama 25°C sicaklik ve % 65 nispi nem) 12 ay boyunca depolanmistir. TS 3470 Kabuklu
Findik Standardinda belirtilen % 6 nem degerine geleneksel kurutma sekli olan beton zeminde
kurutma igleminde 36 saatte ulasilirken, makinede 35°C uygulamasinda bu nem degerine 18.5
saatte, 40°C uygulamasinda ise 14 saatte ulasilmistir. Depolama siiresinin ilerlemesine paralel
olarak % randiman ve % nem igerigi degerlerinin azalma gosterdigi, serbest yag asitligi (%
oleik asit cinsinden) degerinin ise artis gosterdigi tespit edilmistir. Makinede 40°C
uygulamasindan geleneksel kurutmaya gore daha fazla randiman degeri elde edilmis olup
istatistiki olarak %35 diizeyinde 6nemli bulunmustur. Calismanin her iki yilinda da findiklarda
sadece depolamanin son aymda peroksit tespit edilmis olup bu degerlerin de 1 meqO2 /kg’ den
diisiik miktarda oldugu saptanmistir. Depolama baslangicindan itibaren belirli periyotlarla
aflatoksin (Aflatoksin B1 ve Toplam Aflatoksin) analizleri gergeklestirilmis ve aflatoksin
saptanmamustir. Tim veriler degerlendirildiginde Tombul findik ¢esidinde 40°C’ de makinali
kurutma Onerilebilir.

Anahtar Kelimeler: tombul, kurutma, randiman, depolama.
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‘KLEMANTIN’ VE ‘ORLANDO TANJELO’ HIiBRIiTi CO3418 MANDARIN
GENOTIPiNIN SOGUKTA MUHAFAZA PERFORMANSININ BELIRLENMESI
Mustafa UNLU?, Ahmet Erhan OZDEMIR?, Aydin UZUN?, C.Aylin OLUK*
! Alata Bahge Kiiltiirleri Arastirma Enstitiisii, Alata-Mersin
’Mustafa Kemal Universitesi, Hatay
3Erciyes Universitesi, Kayseri
“Dogu Akdeniz Tarmmsal Arastirma Enstitiisii, Adana

Sorumlu Yazar E-posta: unlu.mustafa@tarimorman.gov.tr

Ozet

Alata Bahge Kiiltiirleri Arastirma Enstitiisii tarafindan gelistirilen ‘Klemantin’ ve ‘Orlando
tanjelo’ hibriti CO3418 mandarin genotipinin sogukta muhafaza siiresini belirlemek ve
piyasada orta gecci donemde ¢esitliligin artmasina katkida bulunmak i¢in 2 yil 4 ve 6 °C
sicaklikta ve %85-90 oransal nemde 3 ay siireyle depolanmistir. 4 ve 6 °C sicaklikta agirlik
kaybi, mantarsal ve fizyolojik nedenle bozulmalarin toplami swrastyla %22,79 ve %?24,88
olarak saptanmistir Bu degerler depolamada kabul edilebilir sinir olan %10 degerinin ¢ok
iizerinde saptanmistir. Muhafazanin 1. aymda ise 4 ve 6 °C sicaklikta agirlik kaybi, mantarsal
ve fizyolojik nedenle bozulmalarin toplami sirasiyla %6,40 ve %7,81 olarak saptanmistir.
CO3418 mandarin genotipi 4 ve 6 °C sicaklikta ve %85-90 oransal nemde 1 ay siireyle
muhafaza edildigi saptanmistir. CO3418 mandarin genotipi 2. yil da ise 4 ve 6 °C sicaklikta
sirastyla muhafazanm 3. ayinda tat puam sirasiyla 6,67 ve 6,00 olarak saptanmistir. Agirlik
kaybi, mantarsal nedenlerle bozulma ve fizyolojik nedenlerle bozulmalar toplami sirasiyla
%6,26 ve %7,71 olarak saptanmistir. CO3418 mandarin genotipi 4 °C sicaklikta 3. ay depolama
sonunda agirlik kaybi, mantarsal nedenlerle bozulma, fizyolojik nedenle bozulma toplami ve
tat degeri kabul edilen sinirlar igerisinde oldugu i¢in her iki sicaklik derecesinde 3 ay siireyle
basarili bir sekilde muhafaza edildigi saptanmistir.

Anahtar Kelimeler: C03418, mandarin, hibrit, muhafaza
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CEVIZIiN (Juglans regia L.) TAZE OLARAK MUHAFAZA EDILEBILIRLIiGI
Muammer YALCIN, Arzu SEN, Ozlem UTKU
Tarim ve Orman Bakanlig1 Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Merkez Arastirma Enstitiisii, Yalova

Sorumlu Yazar E-posta: muammer.yalcin@tarimorman.gov.tr

Ozet

Ceviz (Juglans regia L.) meyvesinin i¢ olgunluguna eristigi zaman i¢i beyaz oldugu halde hasat
edilip isletmecilere (baklavaci gibi) sunulmasi biiyiik 6nem arzetmekte ve istenmektedir. Ancak
bu arzin sadece hasat donemi ile sinirli kalmasi yerine daha uzun siire yapilabilmesi i¢in taze
muhafaza konusunda bir arastirmaya ihtiya¢ duyulmustur. Meyvelerde depolama meyvenin
canlilik ve giiciiniin kaybini en az diizeyde tutmak amaciyla yapilmaktadir. Bu ¢aligmada,
Oguzlar-77 ve Agagoren(68) ceviz ¢esitlerinin 0°C sicaklik ve % 85-90 oransal nem
kosullarinda ve -20 °C’de Normal Atmosferde muhafaza edilebilirligi ve kalite degisimleri
incelenmistir. 0°C’de Agirlik, genel goriiniis ve yeme kalitesi bakimindan Oguzlar-77’de kalite
korunurken, Agacoren cesidinde zaman ilerledikge bozulma baglamistir. -20°C’deki taze
muhafaza her iki ¢esit icinde tavsiye edilir bulunmamistir. Ciinkii hem goriintii hem de yeme
kalitesi bakimindan bozulmalar meydana gelmistir. Oguzlar-77 ve A§acoren ceviz ¢esitlerinin
0°C'de yesil kabuklu muhafazasindaki agirlik diisiisleri oldukca belirgindir. Ancak soyulmus
sert kabuklu muhafazada ilk 20 giinde oldukg¢a belirgin olan diisiis daha sonra yavaslamistir ve
3-3,5 ay sonra dengelenmistir. Diger kalite 6zelliklerinden olan genel goriiniis bakimindan
baslangicta bir degerlendirme yapilmamais, 1 ay sonra yapilan degerlendirmede ise Oguzlar-77
cesidinde kalite gayet iyi durumda olup, Agacoren cesidinin soyulmus sert kabuklu muhafazali
kisminda bir olumsuzluk belirmistir. Yaklasik 2 ay sonunda Oguzlar-77 c¢esidinde kalite
kriterleri korunurken, Agacoren c¢esidinde olumsuzluklar bas gostermistir. 3,5 ay sonra
muhafazaya son verilmistir.

Anahtar kelimeler: taze ceviz, muhafaza, kalite, Juglans regia L.
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SELEKSIYON SONUCU ELDE EDILMI$S YENI SATSUMA (RiZE) MANDARINI
(Citrus unshiu Marc.) CESIT ADAYLARININ RAF OMURLERININ
BELIiRLENMESI
Keziban YAZICI*, Burcu GOKSU KARAOGLU?, Nalan BAKOGLU?,
Mehmet Zahit AYDIN?!, Mustafa AKBULUT?
Recep Tayyip Erdogan Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii, Rize

Sorumlu Yazar E-posta: keziban.yazici@erdogan.edu.tr

Ozet

Rize ili ve il¢elerinden klon seleksiyonu ile 53 Satsuma (Rize) mandarin klonu secilmis ve
bunlar i¢erisinde ikinci seleksiyon ¢alismasinda 6n plana ¢ikan cesit adaylar1 belirlenmis ve
tescile gonderilmistir. Bu ¢alisma tescile gonderilmis olan satsuma mandarini ¢esit adaylarinin
raf omiirlerinin belirlenmesi amaciyla Recep Tayyip Erdogan Universitesi, Ziraat Fakiiltesi
Bahcge Bitkileri Boliimii’nde 2020-2021 yillarinda yiiriitiilmiistiir. Hasad1 yapilan mandarin
¢esit adaylarmin pomolojik analizleri yapilarak 12,5 °C sicaklik ve % 55 nem igeren ortamda
muhafazaya alinmis ve muhafaza periyosu sirasinda birer haftalik araliklarla meyve agirhigi (g),
usare randimani (%), kabuk kalinlig1 (mm), suda ¢6ziinebilir kuru madde miktar1 (%) (SCKM)
ve titre edilebilir asit miktarmdaki degisimler incelenmistir. Elde edilen bulgular sonucunda, 21
giinlik muhafaza sonucunda agirlik kayiplar1 kontrolde %20.10 olurken, TEK1 (%18.82),
ISLM (%18.96), TEK4 (%22.52), PA2 (%23.26) ve TEK3 (%23.52) kontrolle ayn1 grupta yer
almiglardir. Biitiin ¢esit adaylarinda titre edilebilir asit miktarinda ise raf siireleri boyunca
diizenli bir azalma meydana gelmistir. SCKM (%) miktarlarinda ise raf siiresince 6nemli bir
azalma olmamis, en yliksek SCKM miktar1 ortalama olarak %8.90 ile YU3’de tespit edilmistir.
Gerek raf siireleri gerekse tipler yoniinden SCKM miktarinda saptanan degisimler istatistiki
acidan 6nemli (p<0.01) bulunmamustir. Usare miktar1 baglangigta ortalama (39,03) iken, 21.
giin sonunda % 35,51 olarak saptanmustir. Usare miktar1 en fazla Kontrol (%40.88), ISLM
(%40.41) ve YU3 (%40.39)’de tespit edilmistir. Raf siirelerinin usare miktari lizerine olan
etkileri ile tipler arasinda saptanan usare miktarmdaki degisimler istatistiki agidan da 6nemli
(p<0.01) bulunmustur. Muhafaza siiresince kabuk kalinliginin ise tiim c¢esit adaylar1 ve
kontrolde de azaldig1 goriilmiistiir.

Anahtar Kelimeler: Satsuma mandarini, 1slah, muhafaza, raf dmri

43



VIII. Bahge Uriinlerinde Muhafaza ve Pazarlama Sempozyumu 7-9 Eyliil 2021- Pazar | Rize

Poster Bildiri

FARKLI DEPOLAMA KOSULLARINDA YENI FINDIK CESITLERININ RENK
DEGERLERINDEKI DEGiSiMi
Tugba ER
Tarmm ve Orman Bakanlig1 Findik Arastirma Enstitiisii, Ordu

Sorumlu Yazar E-posta: tugba.er@tarimorman.gov.tr

Ozet

Calisma Findik Arastirma Enstitlisii Midiirliigii tarafindan tescil edilen Okay28 ve Allahverdi
findik gesitlerinde 2017-2020 yillar1 arasinda yiiriitiilmiistiir. Calismada her bir findik ¢esidi adi
depo kosullar1 olan oda sartlarinda, %60 bagil nem +4°C’ de ve modifiye atmosferde (%1
oksijen, %99 azot) olmak tizere 3 farkli depolama kosullarinda 20 ay boyunca depolanmustir.
Tim findik gesitlerinde depolama kosullar1 fark etmeksizin depolama siiresinin ilerlemesine
paralel olarak L ve b renk degerlerinin azalma gosterdigi, a renk degerlerinin ise artis gosterdigi
tespit edilmistir. Depolama baslangicinda findiklarm L degeri (55.77-57.77), a degeri (14.67-
18.45) ve b degeri (21.93-26.48) arasinda degismistir. Calisma sonucunda kabuklu findiklarin
8 aya kadar oda sicakliginda kalitesinin korundugu, +4°C’ de veya modifiye atmosferde
depolamada ise findiklarin 1 y1l1 askin bir stire depolanabilecegi tespit edilmistir.

Anahtar Kelimeler: Allahverdi, Okay28, findik, renk, depolama.
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‘0900 ZIRAAT’ KIRAZ CESIDINDE YAPRAKTAN GUBRE UYGULAMALARININ
MEYVE CAPI, KALITESI VE HASAT SONRASI DAYANIMINA ETKIiSININ
BELIRLENMESI
Fatih SEN?, Deniz EROGUL!, Omer ALTUNTAS?, Mustafa SEN®
'Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Béliimii, Bornova-izmir

2AA Grup Besi ve Tarmm Uriinleri A.S., Salihli-Manisa
3RZ Kimsan Giibre San. Tic. Ltd. Sti., Gazipasa-Antalya

Sorumlu Yazar E-posta: fatih.sen@ege.edu.tr

Ozet

Kiraz meyvelerinde irilik en 6nemli kalite parametrelerinden biridir. Bu ¢alismada, yapraktan
yapilan farkli giibre uygulama programlarnin “0900 Ziraat” kiraz g¢esidinde meyve capi,
kalitesi ve hasat sonrasi dayanimlara etkisi arastirilmistir. Kiraz agaglarina meyve tutumundan
hemen sonra, nohut biiyiikligiinde ve renk doniim asamasinda olmak tizere Nutri Active (A),
Nutri Growth (B), Multi-K (C), Glofert 30.10.10 (D), Flozin (E) preparatlar: farkli sekillerde
kombine edilerek dort farkli program (I:A+ABC+DE, II:A+ABC+BCDE, III:A+BC+DE,
IV:A+BC+BCDE) olusturularak uygulanmistir. Ticari uygulamada GAs ve Sweet
uygulanirken kontrolde hi¢bir uygulama yapilmamistir. Kiraz meyvelerinin bir kismi MAP
ambalajlarinda 10 giin siireyle (0°C, %90 nem) depolanmistir. Kontrolde meyvelerin %25,4 nin
¢ap1 24 mm altinda iken bu oran II, III ve IV nolu uygulamalarda %0, I’de %1,2, Ticari’de %2,1
olarak saptanmustir. III ve IV nolu uygulamalarda meyve ¢ap1 28,4 mm ile en yiiksek, kontrolde
ise 24,2 mm en diisiik bulunmustur. II, I ve Ticari uygulamada meyve ¢api sirasiyla 27,0, 26,9
ve 26,0 mm olarak belirlenmistir. Hasat ve depolama sonrasi1 III nolu uygulamadaki kirazlarin
meyvelerin sertligi kontrole gore daha yiiksek bulunmustur. Kiraz meyvelerinin SCKM
miktarmi uygulama yapilanlarda (%17,22-%17,60), kontrole (%15,20) gore daha yiiksek
oldugu saptanmustir. Sonuglar, yapraktan giibre uygulamalarmin kiraz meyvelerin ¢apini ve
SCKM miktarini ayrica III nolu uygulamanin meyve sertligini de arttirdig1 géstermistir.

Anahtar sozciikler: kiraz, meyve capi, giibreleme, depolama, SCKM miktar1
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‘SMOOTH SEVILLE’ TURUNC ANACI UZERINE ASILI ‘SPRING NAVEL’
PORTAKAL CESIDININ DERIM OLUM ZAMANININ SAPTANMASI
Nesip NURAL, Ahmet Erhan OZDEMIR, Hakan GUR, Celil TOPLU
Hatay Mustafa Kemal Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii, Hatay
Sorumlu Yazar E-posta: erhan@mku.edu.tr

Ozet

Bu ¢alismada, Dortyol-Hatay kosullarinda Smooth Seville turung anaci lizerine asilt ‘Spring
Navel’ portakalinin optimum derim olumunun saptanmasi amacglanmistir. Caligma kapsaminda
Eyliil ay1 sonundan itibaren 15 giinliik periyotlarla Ocak ay1 basina kadar 6rnekleme yapilmis
ve genel olarak ilk 6rneklemeden itibaren titre edilebilir asit (TEA) igerigi ile meyve kabuk
rengi h® degerleri azalma gosterirken, meyve agirligi, meyve eni ve boyu, meyve kabuk rengi
L* degeri, usare igerigi, suda ¢oziinebilir toplam kuru madde (SCKM) miktar1 ve SCKM/TEA
oranlar artis gostermistir. Elde edilen bulgulara gore; Dortyol ekolojik kosullarinda yetistirilen
‘Spring Navel’ portakallarinda meyve agirliginin 200 g’in lizerinde, meyve eni ve boyunun 70—
80 mm arasinda, usare miktarinin yaklasik %45-50, SCKM miktarinin %10’un tlizerinde, titre
edilebilir asit miktarinin %1,20-1,40 civarinda, SCKM/TEA oraninin 8,00 iizerinde, meyve
kabuk rengi L* degerinin 70’in iizerinde ve meyve kabuk rengi h® degerinin de diiserek 90-75
arasinda oldugu 4. ve 5. 6rnek alma dénemleri olan 15-30 Kasim arasinin Smooth Seville
turung anaci lizerinde yetistirilen ‘Spring Navel” portakali i¢in en uygun derim olum zamani
oldugu saptanmastir.

Anahtar kelimeler: ‘Spring Navel’, portakal, anag, Smooth Seville, derim olum zamani
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GUNEYDOGU ANADOLU BOLGESINDE YETIiSTIiRiILEN HiCAZ NAR VE ZiVZiK
NAR CESITLERININ DERIM SONRASI MUHAFAZASININ
KARSILASTIRILMASI
Omiir DUNDAR, Ebubekir CAGLIN

Cukurova Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii Balcali-Adana

Sorumlu Yazar E-posta: odundar@cu.edu.tr

Ozet

Bu caligmada, hem saglik agisindan biliyiik 6neme sahip olan ve hemen her insanin damak
tadina hitap eden hem {lilkemiz ve bir¢ok iilke i¢in ekonomik 6neme sahip nar meyvesinin
depolamasi yapilmistir. Arastirmada Giineydogu Anadolu Bolgesi, Siirt ili ve ilgelerinde
yetistiriciligi yapilan Zivzik ve Hicaznar ¢esitleri kullanilmistir. Her iki gesit 6 o C sicaklik ve
% 90 oransal nem kosullarinda 6 ay muhafaza edilmistir. Ayrica narlarda muhafaza 6ncesi ve
sonrasi 15 giin 20 o C’de % 65 oransal nem kosullarinda raf 6mriine bakilmistir. Meyvelerde
periyodik olarak ayda bir agirlik kaybi, solunum hizi, ¢liriime, kabuk ve dane rengi (h°), titre
edilebilir asit miktar1 (TEA, %), suda ¢oziilebilir kuru madde miktar1 (SCKM, %), pH degeri
ve meyve suyu miktari degerlendirilmistir. Tiim bu sonuglar ¢ergevesinde Siirt ili ve ilgelerinde
yetistiriciligi yapilan Zivzik nar ¢esidinin bu kosullarda kalitesini korudugu ve ayni kosullarda
4 ay muhafaza edilebilecegi bulunmustur.

Anahtar Kelimeler: nar, Zivzik, Hicaz, muhafaza, Sirnak, Siirt, kalite
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‘0900 ZIRAAT’ KiRAZ CESIDININ MUHAFAZASI UZERINE SOGUK SU VE
VAKUMLA ON SOGUTMA UYGULAMALARININ ETKILERININ
KARSILASTIRILMASI
Abdul Wahed NAZARI, Qasid ALI, Mustafa ERKAN
Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Béliimii, Antalya
Sorumlu Yazar E-posta: abdulwahed.nazari2016 @gmail.com

Ozet

Bu calismada, ‘0900 Ziraat’ kiraz cesidinde farkli 6n sogutma uygulamalarinin etkileri
karsilagtirilmistir.  Optimum olgunluk asamasinda derilen meyveler farkli 6n sogutma
uygulamalari i¢in ti¢ gruba ayrilmistir. Birinci ve ikinci grup kirazlara soguk su ve vakumla 6n
sogutma uygulamalar1 yapilmistir. On sogutma sonunda kirazlarm i¢ sicakliklar1 4 °C’ye
disiiriilmiistiir. Herhangi bir uygulamanin yapilmadigi {i¢iincli grup meyveler ise ¢caligmada
kontrol uygulamas1 olarak kabul edilmistir. On sogutma uygulamalar1 yapilan kirazlar 0 °C
sicaklik ve %90-95 oransal nemde 45 giin slireyle muhafaza edilmislerdir. Farkli 6n sogutma
uygulamalarmin  etkinliginin belirlenmesi amaciyla muhafazanin  10., 20., 35. ve 45.
giinlerinde meyvelerde kalite analizleri gerceklestirilmistir. Bu amagla kirazlarda agirlik kaybi,
meyve kabuk rengi (L*, C*, h°), sap kopma direnci, suda ¢oziiniir kuru madde (SCKM) miktari,
titre edilebilir asitlik (TA), catlamis meyve miktar1 ve sap kararma oranlar1 belirlenmistir.
Agirlik kayiplari tizerine 6n sogutma uygulamalarinin sogukta muhafaza siiresince 6nemli bir
etkisi bulunmamis buna karsm raf 6mrii sonunda, soguk su uygulamasi yapilan meyvelerin
agirlik kayiplari daha diistik olmustur. Muhafazanin sonunda, en yiiksek C* degeri, sap kopma
direnci ve sap kararma yiizdesi suyla 6n sogutma uygulamasinda tespit edilmistir. On sogutma
uygulamalar1 kontrol uygulamasi ile karsilastirildiginda 6n sogutma yapilan meyvelerde L* ve
h° degerlerinin daha yiiksek oldugu saptanmistir. Sogukta muhafaza siiresince SCKM ve TA
miktarlarina 6n sogutma uygulamalariin 6nemli bir etkisi bulunmazken raf dmrii sonunda en
yilksek SCKM ve TA miktarlar1 kontrol ve vakum uygulamalarinda saptanmistir. En diisiik
catlamis meyve miktar1 vakum uygulamasi yapilan kirazlarda tespit edilmistir. Sonug olarak,
45 giin siireyle muhafaza edilen 0900 Ziraat kiraz c¢esidinin derim sonras1t meyve kalitesinin
korunmasi ve sogukta muhafaza performasi agisindan soguk suyla 6n sogutma uygulamasi daha
basarili bulunmustur.

Anahtar kelimeler: kiraz, 6n sogutma, derim sonrasi, soguk suyla 6n sogutma, vakumla 6n
sogutma
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HAYWARD KiVi CESIDINDE CPPU UYGULAMALARININ MUHAFAZA
SURECINDEKI MEYVE KALITESINE ETKILERININ BELIRLENMESI
Arzu SEN, K. Kemal KAHRAMAN, Nesrin AKTEPE TANGU
Tarim ve Orman Bakanlig1 Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Merkez Arastirma Enstitiisii, Yalova

Sorumlu Yazar E-posta: arzu.sen@tarimorman.gov.tr

Ozet

Ulkemizde kivi yetistiriciligi giderek artmaktadir. Uretimin artisiyla birlikte kaliteli iiriin elde
edilmesi 6n plana ¢ikmaktadir. Bu nedenle de meyve kalitesini arttirmaya yonelik ¢aligmalarin
yapilmas1 onem kazanmaktadir. Ozellikle hasat 6ncesi donemde yapilan uygulamalarin
muhafaza siirecindeki fizyolojik ve biyokimyasal degisimler iizerindeki etkisi onemlidir.
Bolgemizde kivide meyve kalitesini arttirmak amaciyla yaygm olarak kullanilan CPPU
(Forchlorfenuron), ticari adiyla Sitofex’in farkli dozlarinin hasat sonrasindaki meyve kalitesi
iizerine etkilerine yonelik calismalar sinirlidir. Bu ¢aligmada, meyve kalitesini ylikseltmek
amaciyla kivilerde hasat 6ncesi donemde yaygin olarak kullanilmakta olan CPPU’nun Normal
Atmosferde (NA) muhafaza silirecindeki meyve kalitesi lizerine olan etkileri incelenmistir. Bu
amacla, meyvelere ¢iceklenmeden 5 hafta sonra, meyveler ceviz biiyiikliiglindeyken; 10ppm,
20 ppm ve 40 ppm dozlarinda CPPU uygulamasi yapilmistir. Uygulamadan sonra meyveler
0+£1 o C sicaklik ve % 90-95 oransal nemde NA de muhafaza edilmislerdir. Muhafaza
periyodunca meyvelerdeki; etilen iiretimi (ppm), meyve eti sertligi (Ib), TSCKM miktari(%),
toplam titre edilebilir asitlik (sitrik asit) ve pH, meyve rengi (L, a* b*), agirlik kaybi (%), kalite
testi (1-9) ve tat testi (1-5) degisimleri incelenmistir. Doz yiikseldik¢e artan meyve iriligine
bagl olarak meyve eti sertlik ve TSCKM degerlerinin diistik oldugu tespit edilmistir. CPPU
nun uygulama dozuna bagh olarak; doz arttikga hasat sonrasinda meyve kalitesinin olumsuz
etkilendigi 6zellikle 40 ppm uygulamasinda net bir sekilde goriilmiistiir. Calisma sonucunda;
incelenen tiim kalite kriterleri agisindan, hasat 6ncesi donemde 10 ppm CPPU uygulama dozu
olarak onerilmektedir.

Anahtar Kelimeler: Hayward, muhafaza, kalite, CPPU
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